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1 ) ІІрапікте.іьсгшчіііыя ригиоряікгііія м тзіікоіігиім. кассшоміілся •і-ябріічпс 
іі ланодскои ііромыін.іічіііостн и ;кслѣлпм\ъ дорпгъ. 

2) Мсѵаіінчсгіііііі тех ію.юг ін . 
3) \нміічі*сіша ТІ>\ІІО. ІОГІЛ. 

Оба Э Т І І отдѣла заключшгь пъ себѣ оішсаніс .маянпъ. ашіараговъ, инструиектовъ н ы 
тсріаловъ для техническнхъ кронзводстпѵ откритія, язобрѣтенія и усоверіпепствовапія 
всѣмъ отрасляиъ технологіи. 

;велЬано-дяі>о.кноо дь.ю: локоиотипы, лагоіш сгрЬлви, сягналм ,устройство моагаі 
пыхъ, различпня приспособлеііія для экснлоатаціи желѣзшлхь дорогъ и яроч. 

.») СМ І І П . ; техипческія замЬгяп о повостлхъ вътохннкѣ, оішсанія сосгавовъ и средств 
патснтовапшлл секрстяыя средства и ироч. 

»») ІіиО.іІогрііч.і л. 
3) Спнсокт. вьідаііпмх'!. іірнпп.і.ісііГі с ь крлткіімь •юиснспісмъ. 
в) Піічтоніліі яидш; і. РГДІІКЦІІІ, 
О) Обыш.мчіія. 
іо) при.іоіксиія: Въ составъ прцложеііій воГідугъ производства. 

І І о д п и с н а я ц ѣ н а на г о д ъ с ь д о с т а в к о ю и п е р е с ы л к о ю 
1 6 р у б . на п о л - г о д а 9 р у б . 

При перемѣні; адреса прилагается оо кон, 
Гг. ноогородныіч. просятъ обращатся иск.іючите.и.по въ Редакцію <Техпическ£ 

Сборяика» въ С.-Петербургѣ. 
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Г Л А В А I . 

О б ъ и с к у с с т в с н н о м ъ к о р о в ь е м ъ м а с л ѣ . 

Содвржаніе: 0 цриготовлстііи искусствеппаго масла вообще. — Заводы искусствспнаго масла 
яаграішцей и въ Россіи.—Значепіе пронзводства длл Россін. Составъ настолвіаго коровьяго 
масла.—Поддѣлка воровьяго мас.ла.—Точки плавлепіл сала,—0 салѣ вообіцр.—Очнстка сала 
по способу Дюбрапфо.—Свособъ Ііастелаца.—Ст.ѣдобиос сало.—Способт. Ііровпа.—Способъ 
іірпготовлсіііа имннтаціи хасла ІІушера.—Си. Брадлся Сн. доктора Ла Перуза.—0 жвр-
нихт. вовчествахъ вообпдс.—Дѣленіе жіірмнхі. вещесип. Жидкія жирпыл впцсства.—Полужид-
кія пеіц. Твердыя всщ. Говяжье сало.—Сорта говяжьяго сала. —Баранье.сало и его сорта.— 
Сравиеніе состава ыасла съ саломъ. Сало обряботашіое прессами. ІЦкустэекцпо коровве 
масло.—Способт. Межь-Мурьс.—.Ѵнотреблепіе пеясіша.—Иясдѣдоваліо масла Мсжъ-Мурье 
Тростомъ, Буде, Лоте. Сравнсиіс настоящаго ласла и искустпемпаго. Зиачеиіе пепсипа 
вт. способѣ МежъгМ}рье. Способъ P a r a f a . ІІатеитоваппий сп. Межъ-Мурі.е.—Нриютовлр-
иіо слнвочнаго искуствеопаго масла.—0 энудьсаціи масла,—0 красявіемъ вевіествѣ масла.— 
Отзывм обі. искуственпомъ маслѣ. — Пзслѣдовавіе Мозераоплавленіимасла. Зпачепіс искус-

ствопнаго насла.—Цѣіш. Иывозт. жировъ нзъ Porcin. 

В ъ иослѣдніл чотыро, пять лѣтъ во многлхъ городахъ Европы н С ѣ -
перпой Америки начало раявиватьсл ироизводство искусственнаго коровьлго 
масла изъ сала. В ъ настолщее вромя аіожно ужо насчитаті. изрядпое число 
фабрик/ь, з а ш ш а ю щ и х с я прііготовлсніемъ искусственнаго воровьяго масла. 

Е д в а лп но впсрвые ироизводствомъ искусствоннаго коровьлго масла 
заиялясь въ С . Америкѣ , въ особешюсти въ Фяладолі.фііг, г д ѣ тспорь опо 
нриияло значителыше размѣры. 

В ъ Е в р о и ѣ это производство сосредоточсяо въ особсішостп въ П а -
рижЬ, г д ѣ послѣ 1 8 7 2 года. т . е. иослѣ работъ по этому вопросу 
М е ж ѵ М у р ь о , было обраіцоно на эту отрасль иромышлсішости усплепноо 
вниманіѳ . В о время осады П а р и ж а въ 1 8 7 1 г . , Межъ-Мурьо получалт» уасе 
искусствсішое масло изъ сала , по оио еще не было иастолько свободно отъ 
хараиторпаго з а п а х а , свойственнаго салу, чтобы могло внолнѣ замѣнить па-
стоящсо слявочпос коровьс масло. Только дальиѣйшія изслѣдовапія, вт. 

,.Пропзвпдктво нскуотпйгшягп корові.яго маслд", 



1 8 7 2 году дали воззюжлость М е ж ъ - М у р ь е выработать слособъ фабрикацін 
масла, неуступаюіцаго пастоящему—сливочному. 

Н а одной изъ мѣстныхъ выставокъ въ П а р и ж ѣ , въ дворцѣ промшіг-
лопности, въ 1 8 7 5 г о д у — м ы ЗІОГЛІІ уже пасчптать до дссятя экспонептовъ, 
выставнвшихъ искусственное коровье масло. Мпогія язъ выставивпшхт. фирмт. 
располагаютъ солиднымъ капиталоыъ для проіізводства. Т а к ъ упоіпшемъ о 
фабрпкѣ искусственнаго коровьлго м а с л а — „ S o c i é t é A n o n y m e d ' A l i m e n t a -
t i o n " . Э т а фабрика располагаетъ каииталояъ въ 1 . 2 0 0 0 0 0 франковъ и 
з а своѳ производство ішѣетъ медали. ет» вѣнской всемірнои в ы с т а в к ѣ . п а -
рпжской п д р у г и х ъ выставокъ. 

В ъ В ѣ н ѣ находптся такжо пѣскольпо завоі.овъ искусствешіагО гсо-
ровьяго масла ( s p a r b u t t e r ) . 

В ъ Россііг, несмотря па то, что пастоящее гсоровье масло имѣетъ 
цѣну иесраввеино болѣе иизкую чеиъ заграішцеіі , и несмотря на то, что 
Россія имѣетъ лзбытокъ пороввяго масла, такъ что отнускастъ ежегодп 
громадное количество масла заграницу, также устросны въ О. -Поторбург 
заводы искусствепнаго коровьлго ыасла. Т а к ъ вт. 1 8 6 7 году вывезеію м; 
сла на суяыу 1 . 0 8 0 1 0 0 руб. , въ 1 S 6 8 г . — 1 . 4 1 3 S 0 0 p . , ѵъ 1 8 6 9 г . 
1 . 6 9 3 4 0 0 p . , въ 1 8 7 1 г . — 1 . S 9 9 2 0 0 р. (средняя цѣііа 8 р . в у д ъ ) . 
Русскіе заводы искуссгвовпаго масла устроены въ ГІетербургѣ (па Возие-
сонскомъ проспектѣ , домъ .Vi 5 5 , лринадлежптъ Мариксу) . и въ М о с к в ѣ . 

ІСроиѣ Пстербурга п Москвы о фабрикаціп ислусственпаго воровьлго 
масла былъ п о д о т ъ вопросъ въ В а р ш а в ѣ п в ъ Одсссѣ . В ъ Одессѣ пред-
принлматели разсчитывали глявішмъ образомъ на с б л т ъ з а г р а н и ц у — в ъ 
Константпнопслі. u д р . города В о с т о г а . I I a стороиѣ пронзводства иску-
ственнаго коровьлго масла па ю г ѣ Россіл можііо выдвипуті. и.ч видъ д в а 
о б с т о я т е л ш в а . П е р в о с , что югъ Россіи есть главноо скоилсліо р а з л в ч -
иаго рода сала, т. с . главнаго матерьяла д л я фабрпкапіи искусствснваго 
масла. Вторсе, что югъ Россіи, м и в ѣ р п ѣ е , ого главвѣйшіо порты отправ-
ллютъ иапболыпсо колпчество заграницу воровьяго масла и слѣдователыіе 
нотребность въ зтсмъ раіонѣ болѣо значительна, чѣмъ в ъ другихъ, a слѣ -
дователыю п сбытъ обези ченъ. В ъ иодтворждепіо этого нриведемъ слѣ -
дующія числа: В ъ 1 8 6 9 году в ш е з с п о пзъ Россіи заграпицу 2 1 1 6 7 0 
пудовъ коровьяго масла. И з ъ Петербургской таможпи 4 5 2 2 0 ііудовъ, изт 
Р и ж с к о й — 1 1 9 0 и . , изъ О д е с с к о і і — 1 5 3 7 0 я . , пзъ Р о с т о в с к о й — 2 7 9 6 0 л . , 
изъ Т а г а н р о г с к о й — 1 0 8 9 0 0 п . З д ѣ с ь видно, что южвыо порты отпустиліі 
около 7 5 ° / 0 норовьяго масла, относпте.ило всого поличества в ы в о з і ш а п 
цзъ Имперіп масла. Этп числа говорятг о сбитѣ ыасла па fôrïi. В ъ иа-
стояіцеѳ время въ Одессѣ уже устраивается заводъ лскусствеппаго масла ; 



Г о в о р л объ яскусствепномъ коровьемъ маслѣ , мы ііодразумѣваомъ 
ne xopdnio ОЧПІЦОШІОО (рафинированноо) сало, твсрдоо на оіцуііь. П о д ъ 
имѳнемъ искусствениаго зиасла додразумѣваѳмъ мягкое жирное вещоство, цо 
внѣшпому виду, шшоминаіощее коровье масло, зиачителыю отличающеося по 
виду отъ с а л а . Ядѣеь также иадо з а н ѣ т и т ь , что иодъ гаенемъ пскусствен-
иаго маела мы ноиодразумѣваемъ смѣсь настоящаго коровьяго масла съ са-
ломъ; такое масло будемъ называть иоддѣльнымъ—фальсифицированнымъ. 

Искусствонноо ыасло есть болѣо жидкая часть обывновепнаго сала т. с. 
это ості. сало съ м е н ш и м ъ содоржаніенъ стеарина. 

Д л я того, чтобы уяснить составъ искусствсішаго масла, слѣдуетъ озна-
кошиъся съ настоящимъ коровьпмъ масломъ и съ раздичнаго рода жирами. 
Выяснивъ свойство коровьяго масла и различпаго рода жпровъ, будотъ 
ионятно какииъ требованіямъ должпо удовлетворять исЕусственноѳ масло. 

Настоящѳе коровьо масло ссті. жиряоѳ вещоство, которое, какъ пзвѣстно, 
добывается изъ молока. Эго жпрвоо рещество заіслючастся в ъ моловѣ въ 

, видѣ шаривовъ, которня по м ѣ р ѣ отстаиванья молока всплываютъ на ііо-
верхіюсть. Свѣжео коровье масло, яо Ш е в р е л ю , состоитъ изъ; 
Чистаго ыасла. . . . S 3 , 3 5 
Элемоптовъ молока . . 1 0 , 2 5 (вода, казенпъ, м о л о ч ш й сахаръ, соли) * ) . 

П р и илавлѳніи ыасла и иослѣ іхри тщатольной ііромывки получаюгь 
чистыи мясляный жиръ, Еоторый имѣетъ желтовауый цвѣтъ, слабо кислот-
лаго свойства (отъ свободной насляной кислоты), ири 2 0 ° ЖИДОЕЪ ; спиртъ 
растворяотъ лишь 3 , 5 ° / о относителыю своого в ѣ с а . Масляиый жііръ ііо 
своолу составу ссті. смѣсь Н Ѣ С К О Л Ы І И Х Ъ глицеридовъ. ПІоврель и Бромей 
даютъ слѣдующіи а п а л и з ъ насляиаго жира: 

М а р г а р и н а G 8 
Бутнрина, Еаиропна и кацрииа . . . 2 
Бутиролѳина 3 0 * * ) . 

П о Гейпцу маеляный жиръ состоитъ и з ъ — о л с і ш а , большаго количоствя 
і ш ь я и т и п а , д иемпого стеарииа, кромѣ тсго пезначитѳлышя Еоличества 
глицорида масляиой и миристиновой кислоти. 

Коровье масло можетъ быть іголучепо нди и з ъ молока, или изъ сли-
вокъ или изъ систаны. Обыкиовенно предпочитаютъ получатв масло изъ 

' ) Составі. ножокл соо0ра:шо мѣстности и иородѣ живитнихъ крайде варьируетъ. Мо-
локо крровы, ІІО аналдау, иаир., Горуіѵъ-Безаііець, сосюитъ изъ: 4,805 масла. 5.4 кдзеииа, 
4,037 сяхара, зксграіітивиыхъ всддествь 0,548. Всѣхъ твердмхъ всщестьъ 14,29. Длотпосіь 
долока отъ 1,345 до 1,027. 

•**) Подь нмовсмт, иаргарина, бутмрина, каироіша н ваирина — иавѣстды сложпые эфири> 
систолщіо изь сочетапіл глндерина u соотвѣтствѵющихъ кислотъ (зто будутъ три-гліцершіы). 
Сутнролсгнъ ііо Бромею ссть сочетапіе бутирпдовой и олеиповой кііслотъ. 



с л и в о г ь или смотапн. Д л я чего примѣпяютъ л р о ц е с с ъ — с б и в а н ь я масла, 
что д ѣ і а е т с я въ особыхъ для coro н а з н а ч с ш ш х ъ машипкахъ. * ) Буссопго 
оііредѣлилъ, что лучшая температура для образованія масла изъ молока 
0 C T L — 1 8 ° , ѵ.гъ с л п в о к ъ — 1 5 ° , изь с м е т а н ы — 1 7 " . 

Количесгво коровьяго ыасла заключающагося въ молокѣ весьма варьи-
р у с т ъ , что завяситъ это пищяпрпнимаемой жпвотнымъ, отъ инвидуальной сво-
обяости жнвотнаго, рода жпвотннхъ и пр. 

К а к ъ перѳходная степонь отъ настоящаго коровьяго масла къ искус-
ствоппому маслу б у д е т ъ — п о д д ѣ л ь н о е масло т . о. настоящее коровьо масло 
с ъ прибавкой различныхъ д р у г и х ъ жпрпыхъ воществъ. Поддѣльноо масло 
состоптъ изъ коровьяго съ прнмѣгью, п а п р . : с а л а , т а к а я поддѣлка весьма 
обыкновеняа п подобпоо масло пнкакъ нельзя назвать искусственнымъ. 
Количество с а л а прнбавдяеяаго къ настоящѳму маслу крайно варьируотъ, 
начипая отъ умѣренной поддѣлки 5 — 1 0 0 / „ , затѣмъ возрастаетъ до такой 
сцифры, что пакопецъ можпо получить уже прямо съѣдобное сало. 

Д л я открытія большаго колпчества сала въ настоящемъ короввомъ 
м а с л ѣ — з а п а х ъ есть самоо лучшео срѳдство. Неболыпіо количества с а л а К у н с т -
ыапъ рекомендуетъ открывать по елѣдующому способу. Малснькую порцію 
коровьяго маела укрѣпляютъ па концѣ жѳлѣзной вроволоіш и здѣсь жо 
заісручиваютъ хлопчато-бумажный фитиль, затѣмъ фитиль зажигаютъ и 
сііустя д в ѣ , три міінуты огонь т у ш а т ъ , при этонъ видѣляется поііріятно-
иахучій дымъ. Е с л и въ пспытуемо.чъ маслѣ была подмѣсь с а л а , то в ы д ѣ -
лястся особонпый, характѳристичный салу, з а п а х ъ , который весьма логко 
разпознать. Свѣтильня пе должна быть особенио толста, в ъ врот. :шюмъ 
с л у ч а ѣ оиа обгараетъ, обугливается и въ свою очередь даетъ непріятпо-
пахучія вещества, которыя могутъ маскировать запахъ свойствеішый горл-
щому с а л у . Способъ этотъ в е с ы і а простъ, характерепъ п поэтому можетъ 
быть съ удобствомъ принѣпяемъ * • ) . 

Горнъ предложилъ способъ узнавать примѣсь сала къ коровьому ма-
слу основанпыіі на тояъ, что петролейный эфиръ раетворлегъ легчо ко-
ровье масло чѣмъ сало. Онъ беретт. петролейный эфиръ ( п л о т н о с т ы о — 0 , 6 1 ) 

*) ІІнтересующихся иолучеиіемь коровьяго ыасла отсилаемъ къ слѣдующинъ сочнпе-
піямъ: 1) Молочное хозяГіство. Векдошсвъ. Сиб. 1862, 2) Рувоводство къ молочному хозяіі-
ству. Мортоиа. 1862. Счб. 8) Die Milch ihr Wesen und ihre Verwertung. Martiny 1871. 
4) Trommer. Das Molkereiwesen. Berlin. 1846. 5) Alfred Wankeein. Mük-Analysis. London. 
1874. 6) A. Pouriau, L a Laiterie. 1872. Paris. 7) Das Molkereiwesen von Dr. W . Fleisch-
mann. 1875. Braunschweig. F . Viweg. 8) Milk in Health and Disease. By A, Smec. 1875. 
London. 9) Laiterie. Thiébaut de Berucaud. Höret. Объ извлеченіи масла изъ сківорогки и 
обт. очнщеніи испорчепнаго кпрові.яго яасла статья пъ «Moniteur Scientifique» 1874. 
Автустъ. 

* * ) Polytechn. .lourn. В. 216. 1875 p. 288. 



ири 1 5 " , кишіщій SO H O " ) il слабо иагрѣвал растворястъ испытуемое 
масло, если въ маслѣ было свиное, говяжьс и д р . сало болѣо 1 0 " / о , то 
сало остается въ осадиѣ , масло-жс расгворяотсл * ) . 

В ъ иѣкоторыхъ случаяхъ способъ узнать ііримѣсь с а л а къ маслу бу-
д о т ъ — т о ч к а плавл пія. Мы уже уиоминали, что жириос всщсство коровьяго 
масла нлавится при 2 7 ° . Коровье жо масло содоржа пъ свосмъ составѣ 
воду, козеинъ п пр. будутъ пдавится нѣсколько віяше. Сало ііочти всогда 
плавится ылшо масла, ноэтому осли томпоратура влавленія испытусмаго Ma-
u a будотъ довольно высока, ато будстъ доказывать примѣсь с а л а . Только 
предварительно для болі.віей п р а в и л ы і о с ш испытаній, слѣдустъ испытуемоо 
зіасло нѣсколысо разъ иероялавить и промыть, тогда в о д а , козсшгь и т . ІІ. 
б у д у ш удалеиы дадутъ возможноств ноказывать точку плавленія жирваго 
в с щ с с т в а м а с л а . близкую къ 2 7 (коровьо масло отъ ' содоржааія воды и 
козоииа плавится около 3 5 ° ) . 

. Д л я открытія подмѣси сала къ маслу ирііводомъ точіш і ш в л о н і л 
главпѣйшихъ сортовъ сала н вообщс жировъ: 

Б а р а н ь е сало 3 6 " 
Б ы ч а ч ь е „ 3 7 " 
Верблюжій жиръ . . . . 5 5 " 
ГСозьо сало 2 5 " 
Лошадинос сало . . . . 6 0 " 
Свиноо сало 2 7 " 
Телячьс сало 5 7 ° 

Этн Т О Ч Е И іілав.іенія прішадлежата только чистымъ ж и р а а ъ , ужо отдѣ -
леннымъ отъ ячѳистой ткани, в ъ которой опи заключались, іштаііливаніемъ. 

В ъ тозіъ с л у ч а ѣ , когда къ коровьему маслу прибавляютъ сраввителыю 
очеиь большоѳ колпчество с а л а , то получаютъ к а к ъ бы съѣдобноо сало, 
ііотороо должпо во многихъ случаяхъ замѣнять коровье масло. В ъ Америкѣ 
ириготовляется такого рода продуктъ, которнй состоитъ изъ чистаго сала 
іі ііродпазцачеиъ для замѣнн масла. В о время осады П а р и ж а Кастолацъ 
ирвдложилъ сііособъ получснія съѣдобяаго сала, который н прнмѣвялсл съ 
усііѣхомъ * * ) . В о время осады П а р и ж а Дюбраифо продложилъ тожо сио-
собъ иолучснія съѣдобнаго с а л а . Говяжве сало иродавалось з а кіілограмъ 
до 2 , 5 фраяка ; испорченпое жѳ сало, папр. : с в ѣ ч я о ѳ — n o 1 , 2 франка, т . с. 
болѣо чѣмъ па половину дошевле. Поотому Дюбраііфо и цродложилъ свой 
оиособъ для очистки исиорчеппыхъ сортовъ сала. 

' ) Jahres Bericht. Iî. Wagner, 18? 1 гидъ. 
; ' ) Способі. Ііастелаца быдъ только ораыѣиепі. лля ио.іучепіл въ техническигь pasut-

рахі. съѣдобішо ca.ua, прииципъ же атпго способа бм.п. укаяавъ Уирардомт,. 



Дюбраифо показалъ, что нѳпріятдо-пахучіл рыбііі жиръ лря н а г р ѣ в а -
ніп до 3 3 0 " совершсшю теряетъ евой заі іахъ. Это ироисходитъ вѣроятікі 
отъ удотучиваііія неиріятно пахучихъ жирныхъ к и с л о т ъ — и р о д у к т о в ъ разло-
жснія жировч. Этотъ принциііъ былъ цримѣненъ и для ііолученія съѣдоб-
шіго с а л а . Вмѣсто нростяго иагрѣванія в ъ расплавлоцноо испорченноо сало 
ііроиуекался нерсгрѣтый паръ ( 1 5 0 — 1 0 0 " J , шіръ упосилъ пеиріятяо-одаху-
чія вшцества п въ результатѣ получалесь чистое безъ з а п а х а съѣдобное 
сало. 

11 о сиособу ІСастелаца съѣдобнос еало получастся слѣдующимъ образомъ: 
1 0 0 частей сала смѣшивается съ такимъ же количоствомъ вишіщоіі 

води, въ сзіѣсь прпбавляютъ 4 частн кристалцчоекой соды, растворониоіі 
въ 2 0 частяхъ воды и все тщатѳлыю перемѣіпивается, тезшературу ио до-
ііускаютъ И0ІШЗНТІ.СЯ ияжо 5 0 градусовъ. І І р и веремѣгаиваиіи образуотся 
змульсія. П о с л ѣ того опять иодвергаютъ смѣсь кипѣпію и нрибавллютъ 
4 0 0 ч . киішцей воды. З а т ѣ м ъ смѣсь оставляютъ охладцтьсд, сало вснлы-
в а е т ъ па верхъ. a сода и ночиетоты осядаютъ в в и з у котла. Жидкость 
сііускаютг, a сало нрозшваютъ въ водѣ для удаленія соды. Промьинсу в о - ' 
дутъ т а к і ш ъ образомъ, что сало смѣшиваютъ съ 1 0 0 ч. воды, д ѣ л а ю т ъ 
змульсію, кипятятъ, пріібавдяюгь сще 4 0 0 ч. воды u повторяютъ кшшченіо. 

Сало нужно очпстить только что оаисаннымт. сиособомъ иѣсколько 
р а з ъ . Хорогаео стло очнщаютъ д в а р а з а , для чего для втораго раза бе-
рутъ 2 — 4 части соды. Х у д ш е е сало очшцаютъ три р а з а , для втораго 
раза борѵтъ 3 — 4 части соды, a для т р о т ь я г о - 2 — 3 частн. 

Очистку сала. з а в а н ч и в а ю т ь промывяой в ъ болвшогь коли.чоствѣ воды. 
Ііолезно въ иерпую промілвную воду прибавить соляиой ішелоти (на 1 0 0 
ч. воды 1 ч . соляной кислоты). 

В ъ осадвѣ иослѣ прозіывки исрвой яодой заключаются соли жириыхъ 
кнслотъ, поторыя могугъ бить выдѣлены сѣрдои кислотой. М с ж д у отими 
ішслотааш находится иасляная вдслота, которал имѣетъ на рынгсѣ з а а ч и -
Тольный сііросъ и цѣнится довольпо дорого, для заводовъ и с к у с с г в о ш ш х ъ 
фруктовихъ эсендій. 

Получешіое очищеноо сало — съѣдобноо сало - ис ямѣотъ иикакиго 
дурнаго з а і і а х а , яожетъ іідтц въ ишцу, въ осоГовиости для кухопиаго 
улотребленія. П р п этомъ способѣ иолучеііія съѣдобпаго сала важію иоуяо-
треблять жееткую, т. е. і ш е с т к о в у ю воду, т а к ъ какъ известь образуотъ съ 
саломъ нерастворшіую известковую соль. 

В ъ 1 8 7 3 году Бровнъ патентпровалъ другой способъ получснія съѣдоб-
ваго сала, котор^й, впрочеяъ, с д в а ли на практпкѣ окажстся удобиымъ. 
Бровнъ смѣшиваетъ 4 части сала въ одной частп воды и прибавллотъ 2 ° / о , 



относитѳлыіо в з я т а г о сала, сѣрной кислоты. Сиѣсь нагрѣваѳтся до 9 4 ° вт. 
продолжѳніи 1 — 2 часовъ. П о с л ѣ того сало, для выдѣленія нѣноторыхъ бѣл-
ковыхъ веіцествъ, в а л и в а е т с я въ растворъ квасцовъ. Затѣмъ сало опять 
иагрѣвается до 9 4 ° . Ч е р е з ъ с л о й с а л а , для удаленія непрілтно-ііахучихъ жир-
ігахт., тмгглотъ и р о п у с к а к ш . с я д ы ш й токъ воздуха. Д а л ѣ е сало дѳкантируютт. 
отъ жидкости и в а г р ѣ в а ю т ъ до 1 1 0 ° , при этомъ опяті. пропус іаютъ сяль-
ішй токъ поздухл. В ъ этотъ разъ цроиусісаиіе в о з д у х а продолжаотся болѣо 
иредъидущаго. Оаерація счіггается окончатолыіои и продуктъ разливаютъ 
ІІЪ бочки. 

Получеиное по только что оішсанныиъ способамъ съѣдобное сало мо-
жетъ тольво вт. нѣпоторыхъ случаяхъ замѣнить коровье масло, напр. для 
ириготорленія кушаньсвъ. П о свосму в я д у съѣдобпоо сало соверіпоппо пе-
роходитъ иа маело—оно твѳрдо, илавіѵгся пря т е і р е р а т у р ѣ гораздо выіле 
точки плавлѳиія масла. 

ІТо этому было оброщено вниманіе па приготовленіо другаго рода 
гі.ѣдобпаго сала. Зто другаго рода ст.ѣдобіюо сало или вѣриѣо масло от-
личается отт. иредтлгдущаго мягкбстт.ю, которая ііриближается по в я д у кт. 
мягкостя корош.яго мпсла. . 

Tain» пт, 1 8 5 4 — 5 5 году ТІушеръ * ) сообщаотт., что ялптація тои-
лспагб масла хожетъ бнть получспа весыіа логко слѣдуюіцимъ обрпзомт.; 
берутъ G фуптовт» хорошаго рапсоваго иасла я около 5 — G лотовъ кар-
тофелт.пой зяуки, смѣіштваютт, я масло кишітятъ огсо.то ' Д часа. Вт. зто 
в р о і й я а с л о еплі.по пѣпится, кипяченіо прекращаютт. яо мѣрѣ умоныпенія п ѣ л н . 

В ъ ж о ііремя крахмалъ обугливается и прніінйаетъ бурый цвѣтъ. П р н 
ііипѣніи образуется веетма попрілтпыіі, з а п а х ъ . Д а л ѣ о масло ф и л ь т р у ю т ъ — 
іірахмалъ о л а о т с я . П о с л ѣ того масло отстаиваотся около 4 S часовъ и д е -
шштируется. Долученное такимт» образоиъ рапсовоо масло, яріятнаго жолто-
золотистаго ц в ѣ т а , можетъ ядти въ кувіанья, напр. д л я приправы къ с а -
лату и ир. Иолучешюо такимъ образомъ жядкое рапсовоѳ масло смѣшиваютт. 
ст» саломъ, на 2 частя беругъ 1 ч . с а л а н яолучаютъ ямитацію вѳсьма 
ехожсю на коровье иасло. 

Аналогичннйспособу П у ш о р а — с п о с о б ъ И л б і ( і Ы о ) , онъ почти пичѣмт. иг 
оттячастся отъ сп. Н у ш е р а , a иотому мы его и ие ояисываемъ * * ) . 

Вт. 1 8 7 1 году Врадлеіі иатеитировалъ снособт, яолучеяія маела, со-
стоящій изъ смѣсн спла пли сішваго жира ст. раетитслышмт. масломъ, прп 

' ) P u c h e r . D.'ngl. Journl. СХХХѴ І . p. 231. 
Jahres lterlcht. lî. Wagner. T . f. 1355. 

) M o . Polyi. Cantralblatt. 1858. p. 2.13. Ihlo Ohem. Centralblt. 1857. p. 88U. 



этомъ получается мясло по консистенціи весьма схожео съ коровьимъ мас-
ломъ. Брадлей смѣшиваетъ сало съ растятелышмъ жидкимъ масломъ, смѣсі. 
разбалтываотся ст> водой и кипятится. Поелѣ того смѣсь отстаивается. a 
затѣмъ снѣсь сала и масла слпвается. ТТолученноо масло ложетъ употроб-
ляться для црпготовлоиія кушаньевъ, но непосредетвепно но можотъ быті. 
употреблено въ ипщу. Д л я приготовленія такого иасла Брадлѳй далъ сио-
собъ рафпиировкп масла сѣмяпъ хлоячатника. 

Сырое хлопчатпое масло смѣшпвается съ небольптпмъ количсствомъ 
хлористаго кали н селитрн, смѣсь нагрѣвается; далѣо жирноѳ вещество 
декантируется, опять пагрѣвается и чрезъ него пропусваютъ струю чистаго 
кислорода. П о с л ѣ такой переработки масло хлопчапіика освобождаотся отъ 
всѣхъ свопхт. иримѣссй, теряетъ свой иевріятный з а п а х ъ и вкусъ и д ѣ -
лается годпымъ для кухоннаго употрѳбленія. Смѣшанное съ 2 5 — 3 0 % сала 
даетъ имитацію коровьяго масла. 

Кромѣ толвво-что оиисаннаго ыетода полученія масла, осцованнаго на 
смѣгаепіи твердаго с а л а съ жидкимъ растительныиъ м а с л о м ъ — п р и б ѣ г а л и і г 
мстоду получепія исісусственнаго масла пзъ легкоплавкихъ (мягкихъ) ж и р о в / . 
Т а к ъ докторъ Л а - П е р у з ъ , въ П а р и ж ѣ , получалъ хоропіую ішитапіто маслі / 
нзъ жирнаго вещества млса. Сырое жирііое мясо ііомѣщается въ котелъ ст. 
чистой водой (осліг возможно дистилированной), содоржащей д в у - у г л с п а т р о -
вую соду н вовареппую соль. Б с е кпііятится до т ѣ х ъ поръ пока все сало 
иевытошггаі . Массу охлаждаютъ и на иоверхиостп собираютъ жириоо в е -
іцество, котороо н будетъ служить для замѣпн коровьяго масла. 

Описашше и р о д у к т ц — с ъ ѣ д о б н о е сало п только-что описанпыя имита-
ціи масла, оеновашшя на прибавловіп ж в д к и х ъ маслъ к ъ с а л у , нѳмогли удовлот-
ворять нотребителей л а с л а по мпогпмъ причпнамъ; во-первыхъ, вслѣдствіо 
зпачительной твердости продуита (съѣдобное с а л о ) , во вторыхъ, вслѣдствіе особсп-
паго пепріятнаго вкуса (напр. при яинтаціи ч а с л а прп пос; едствѣ жидкихт. 
растителышхъ маслъ. которыя всегда пмѣютъ особый, свойствеішый каждому 
растепію, характерпстпчныи привкусъ) , u въ т р е ш г х ъ . вслѣдствіо характористич-
паго з а п а х а и др. иричипъ. В с ѣ здѣсі. описапнне продукты могли идти лйшь при 
прпготовленіи кувіавьсвъ, вопосредствеішожс въ пищу, к а к ъ н а п р . гсоровъе масло 
псупотребляштся. В с л ѣ д с т в і е зтого изобрѣтатели пачалп искать другихъ спо-
собовъ переработки жирпыхъ • еіцоствъ, которые могли бы дать продуіш» 
замѣняющій вполпѣ дажо хороіпіе сорта вастоящаго коровьяго масла, напр. 
сливочпое. Труды изобрѣтателсй виолнѣ вознаградились. В ъ пастояіцее вреинг 
получаотся в ъ технпческпхъ размѣрахт. пскусствеішое корові.о масло, котороо 
по своечу характору удовлетворяетч. внолнѣ , д а ж е самымт» трѳбователышмъ 
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вяусамъ. Искустволпо получаютъ самыо выспііо сорта масла, напр. чайное 
сливочноѳ. 

ІІреждо чѣмъ мы поройдемъ къ оиисапію способовъ какимъ образомъ 
различнаго рода жирпыя вощоства переработываготся па искусствонпоо масло, 
почти нѳотличающеося отъ пастоящаго, скажѳлъ о свойствѣ главяѣйшлхті 
жировъ, играющихъ или ыогущмхъ играть хотя какую-либо ролі. въ про-
нзводствѣ исусствепнаго масла. 

Дѣленіо в с ѣ х ъ вообідѳ жнрпыхъ вощеетвъ довольпо пеопредѣлонно, 
здѣсь существуютъ отстувлевія. Т а к ъ всѣ жирныя вещества дѣлятся на 1 ) 
масла, 2 ) пшальцы, 3 ) жяри. Такого дѣлспія доржнтся наіір. Боллей. 
М а с л а есть жпрныя веіцества, жидкія врп обыісповепііой томпературѣ. Ш м а л в -
ц ы — е с т в жирные воіцсства мягкіе и а о щ у п ь (иапр. яоровьо масло). Ж и р ы — 
твердыо при обыкновенпой температурѣ , навр. сало. Ш м а л ь ц ы будутъ по-
роходомъ отъ масла , къ жиру. ІТріг такой сиетѳмѣ одпако встрѣчается мвого 
отступлеиій. Очень часто названіѳ масла придаотся жирнымъ вещоствамъ 
раститѳльнаго ироисхождеііія, будутъ ля оші творды или ж і д к и , иаяр 
твсрдоо кокосовоо масло паз. масломъ, жидкоо масло орѣховоо, оливковое п 
и нр. масла называютъ тоже ыасломъ. Н а з в а н і о жира ирядается всще 
ствамъ животиаго яроисхождеиія, напр. жидкій трссковыи жиръ, полужидкій 
г у с ш ш й извѣстны иодъ одпимъ общимъ назваыіомъ—жировъ. Саломъ на-
зываются твердыя и полутвврдыя вѳщества животнаго происхожденія. 

Пріг разборѣ жирныхъ веществъ съ точки зрѣнія производства искус-
ствошіаго масла , раздѣлимъ ихъ на слѣдуюідія три г р у в л ы : 1 ) жидкія 
жирныя в е щ е с т в а , I I ) полужидкія, и I I I ) твсрдыя. 

' Ж и д к і я жириыя вѳщества могутъ б и т в или раститѳльваго вропсхож-
девія иля животшіго. Е ъ первыиъ будотъ цривадлежать: оливкоьое, ыиндаль-
ноо, сурѣиное, жирноо ыасло гврчичныхъ сѣмянъ, кунжутное, хлопчатнико-
воо, льняное, маковоо, подсолпечное и др, K o вторымъ — костяноо масло, 
рыбій жиръ. 

Ж и д к і я жирішя вевіества, к а к ъ мы ужо улозшиули, идутъ для црп-
бавки къ тпордому салу, даютъ ыягкоо жирлоо вѳщѳство, по копснстенціл 
наяомппающее коровьо ыасло, и посому нѣЕоторыя л з ъ ллхъ годпы для 
пропзводства имитаціи корольяго масла. Т а к ъ былъ описалъ способъ ло-
лучепія тояленяаго ыасла яо снособу П у ш с р а изъ рансоваго ыасла; способъ 
Б р а д л о я — и з ъ хлончатяаго ыасла и т . п . 

Г а к о й мотодъ яолучснія коровьяго масла , т . о. составлѳніемъ его изъ 
сала н масла, ненривился въ тѳхникѣ в ъ большихъ р а з м ѣ р а х ъ , яо нрпчп-
памъ отчасти нами ужо выяспенныиъ. Поэтозіу жидкія масла п иѳиііѣютъ 
8пачоніл для нрчготовленія исгсусственпаго м а с л а . Х о т я з д ѣ с ь пользя не 

<ГІроппподстпо іісгсусстппшіаго корові.яго масла>. 
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согласиться, что дрн далвнѣйшсй разработкѣ отого вопроса, вссьма в о з -
можно. что могутъ достигнуть благопріятпнхъ реаультатонъ Извѣстио пѣ -
сколько сортовъ растителыіыхъ наслъ, сравнительно дешевыхъ, которня по 
отличаютгя характорнымъ запахомъ или вкусомъ и могли-бы быть отличными 
размягчающиыи средстваыи твердаго сала , для имитаціи коровыіго масла, 
вапр. масла іидсолиечное, орѣховое, иаковое, хлончатпиковоо (но СІІ. Б р а д -
л е й ) , раисовое (ио способу П у ш е р а , Илло) . Эти масла оказали-бы ещо 
болвшую услугу ес.ід прп сиособѣ д х ъ цолучопія небило иримѣпедо сильное 
поджариваніе с ѣ л л д в , какъ это обыкповоппо принято почти иовсемѣстпо. Д л я 
цолучеиія ішитаціи короввяго зіасла очепь врсддо вліястъ масло, которое было 
иреднарительно свльно нагрѣто въ сѣияни, дотому что такоо масло всѳгда 
будетъ отличатьсл особьшъ занахомъ. 

Т а к ъ равг.овое ѵасло совергаевио не съѣдобло получснноѳ по снособу 
пагрѣванія сѣияни. получснное-же ири прессованіи на холоду даетъ еовср-
піепко другоіі продуі.тъ. ! ъ 1 8 5 7 году Б а й л и долучилъ съѣдобпое рапсовос 
маело. веі ідіа чистое, соверпіенно н« нагрѣвая радсовоѳ сѣмя * ) . 

Жидкія жирныя ВІЧЦССТВІІ ждвотдаго происхожденія никакого здачоніл 
для производства искусственнаго зіасла неимѣютъ. 

В о л у ж и д к і л жирчыя вещестна легдо илавятся, но при обыкновенноі: 
температурѣ имѣють кодсистенцно коровьяго л а с л а . Ояи быиаютъ вакъ 
раі-тительиаго т а к ъ п животнаго дродсхожденія. Сіода иринадлежатъ кл. 
первому р а з р я д з : иальзіоііое3 кокосовео, масло кокао и д р . , но второму — 
свидное сало, гусішый ііръ, иодьѣжье сало, яичное масло и д р . * " ' ) . 

Веідества этой груады болѣѳ всвго додходятъ по кодсисстедціи ісъ ко-
ровьеыу маслу. Многіе язъ з д ѣ с ь перочислсндыхъ маслъ конечно не м о і у г г 
играть рсли прд производствѣ д с к у с с т в е д в а г о масла — благодаря малоіі 
расдространенности, ц в ѣ т у , вкуеу и др. 

И з ъ паиболѣе подходящихъ для цроизводства будутъ свиішоо сало і: 
гусиний жиръ. Свшшоо сало хотя и дмѣетъ много сходстла съ коровьимъ 
маеломъ, ііо благодаря свое-лу вкусу не можстъ кодечдо з а г і ш и т ь послѣднее. 
В ъ производствѣ искусствоннаго масла свидноѳ сало иика;сой роли неиграогь. 
Свшшоо сало, осторожпо вытопледное, почти дсимѣотъ з а и а х а , идотъ і а 

*) Baily. Jahres Bericht, ß . Wagner. 1857. 
** ) Личнаго масладобывается очень маіо и употреблястся оио липи въ ппрфюмеріи. Мікмп 

это добнвается изч. -желткіі иііцч.; оио кочечпо добипается ііббочпо— нрн получѳній лнчнаго 
альбуді.іва. Самое большое колнчество янчнаго масла добывается едиали но въ Р о с с і в — ві. 
Каяавіі, па заві дЬ яичпаго альбушша г. Девлтого. Удѣсь сжегодио добывается альбумина 
ияъ 6 — 8 М І І Л Ь О Н О В Ъ яидъ. Сііисобъ ссмтоитг, и.чъ поджарипапія н пресіотшіпл желтка. Пуд і. 
явднаго масла пъ Казаші столтъ всего 10 12 р. с. 



болыпомъ количсствѣ для фальсифиісаціи масла. Е с л и въ коровьомъ маслѣ 
паходятъ іірисутствіѳ с а л а , то очепь болыпая часть выяадаотъ на свипное. 

Гусипый жиръ по свооіі цѣпности no можетъ игратг. роли длл произ-
водства коровьяго масла. a равно и для ого фальсификаціи. Гусішый жиръ, 
будучи хорошо очищонъ, соотвѣтствующииъ образомъ водкрашенъ и подоо-
леяъ даетъ продуктъ очень кало отличающійоя отъ коровьяго масла. Е д в а -
ли CCTL другоѳ какое либо жириоо вѳщоство, т а к ъ близко стоящоѳ къ ко-
ровьѳму щаслу какъ гусиный жиръ. Б у д у ч и подготовлеиъ соотвѣтствующимъ 
образомъ гусиішй 'жиръ можстъ идти нецосредственио въ пищу, напр. съ 
хдѣбомъ, подобио коровьему иаелу. 

Твердыя жирныя вещестиа чащв всего животнаго ироисхождонія. П о -
лужидкія вещества плавятся при 2 5 — 3 0 " , т в о р д ы я — в ы і п е . Оюда припад-
л с ж я т ъ — б ы ч а ч ь ѳ сало, барапьо сало и др. П р и вриготовлѳніи искусствѳн-
иаго масла въ техничоскихъ размѣрахъ, въ пастоящеѳ время исключитольно 
чожотъ идти говяжье и бараньо сало, a поэтому мы u остаповішся на оіш-
оапіи отихъ сортовъ сала. 

Г о в я ж ь е сало ость бѣлоо, глабо-жолтоватаго цвѣта ашрпое веіцество. 
Желтоо всщество этого с а л а можетъ быть извлечоно лродоЛжительнымъ ЕИ-
иячоніомъ въ болыпомъ объомѣ горячей воды Говяжьѳ сало илавится около 
3 6 — 3 7 ° - П о Ш о в р е л ю опо состоитъ изъ твордаго жирпаго вощества стеа-
рнна (три стеарива т. е. сочетініѳ трохъ частицъ глицерина съ одиой ч а -
отицсй стеаряновой кислоты), количѳство котораго 7 0 " / о и олоина (три 
олеина) 3 0 % . Говяжьо сало состоитъ изъ жирваго веіцоства (преішуще-
ствѳвпо внутренняго ж и р а ) к а к ъ коровы такъ и быка. Обыішовенпо сало 
яо роду происхожденія—отъ быка или к о р о в ы — в ъ торговлѣ не рлзличаютъ. 
Эти д в а рода сала мѳжду собою отличаются восыіа позначителыіо — соло 
тсоровя характоризуетоя болѣо характѳрнымъ вапахомъ. Г о в я і г ь е сало д ѣ -
лится на болыное количсство разлячныхъ сортовъ, смотря ио цвѣту, тпер-
дости, зашіху , возрасту животшіго, спогобу витаиливаиія я д р . условіямъ. 
Хороіиіе сорта говяжі.яго сала въ иастоящсо врѳмя и служатъ для ириго-
•говленія искуствѳннаго масла . Лучшій сортъ сала для производства масла 
будотъ свѣжеѳ , яолунонное отъ только что убитаго жпвотнаго - париое сало. 

Сало иостуиаетъ въ торговлю въ двухъ в я д а х ъ , въ вид.ѣ сырца или 
ужо тонловое. Тоилсніо сала ведется или ira гололъ огпѣ илн ііаромъ. Когда 
оио водется на голомъ огнѣ , то ііріобрѣтастъ особѳипый нриріатаый з а а а х ъ 
я идти для получѳнія искусствеянаго. иоро'-ьяго масла ИѲ можегь Оало Г О І І -

лоноо иараии, есля опо свѣжсо и обработапо съ тщатольностью, иожетъ идти 
для приготовленія аскусствоныаго масла, одвако здѣсь нѳльзя позамѣтитъ, 
что свѣжоо сало сырецъ есть самоо удпбиоѳ для этого п р о и з в о д г в а . Сало 



сырсдъ сохраняѳтся очонь т р у д и о — о н о скоро лортится отъ завлючаннцойся 
в ъ пезіъ илевы, жилъ и т . п . Мы здѣсь говорішъ ярегаущественно о в я у -
трепиемъ с а л ѣ (нутрякѣ ) , другіѳ сорта сала янѣютъ въ торговлѣ пичтожноо 
значоніѳ (напр. говяжьѳ иодкожиое сало, костяноо сало, сало выварспноо изъ 
различныхъ суставовъ, хрящей, ногъ, головн и т . п . ) . Р а з л и ч н а г о род 
сала — сырцы имѣютъ различныя свойства. Т а г л въ Россіи извѣстпы с л ѣ -
дующіо сорта петоплеішаго с а л а ; 

1 . Сыредъ говяжій обыкновенный, отличается плотностью ы твѳрдостыо. 
Получаѳтся огъ жявотыыхъ питающихся травяпоіі пищою. 

2 . Сыредъ сибирскій шіи обрѣзной, состоятъ, кромѣ вцутроішяго сала , 
еіде п изъ обрѣзнаго ііодкожнаго. Вслѣдствіѳ этого онъ мягчо лредъидущаго. 

Вообщо для прпготовленія иссусственнаго масла считаются тѣ сорта 
болѣо удобными, которыя бтлнчаются мягкостыо и легкоилавкостію, такъ 
к а к ъ при производствѣ яекусствспнаго масла получается выходъ послѣдпяго 
гораздо болыпе, 

3 . Сырецъ бардяпой, называотся отъ слова барда, т . о. і іища, остаю-
щаяся при вппокуренныхъ з а в о д а х ъ п служащая для питаніл ж и в о т л н х ъ . 
Отлпчается не большой твордостыо. 

4 . Сыредъ экипажный—мелЕО пзрублеппое сало самаго илохаго качс-
с т в а . Д л я пронзводства масла значенія нѳииѣѳтъ. 

РуссЕое тонленое сало для насъ леимѣетъ значеніе такъ к а к ъ отли-
чаѳтся крайпо пепріятиымъ запахозгь. Что касается до барапьяго сала, то 
опо мягчѳ говяжьяго сала, отличается жѳлтымъ чистымъ цвѣтомъ. Снрецъ 
подвергается порчѣ и тогда издаѳтъ особенный неиріятпий з а л а х ъ . Ш е в р е л ь 
пахучео вещество яспортившагося бараньяго сала н а з в а л ъ ЫгсігСомъ (или 
гврцнповой кислотой). Д у м а ю т ъ что h i r c i n e есть ничто иноо к а к ъ сиѣсь 
пахучпхъ кислотъ жпрпаго ряда. 

Бараніц сыроцъ русскій раздѣляютъ на слѣдующіѳ сорта: 
1 . Бараяій сырецъ средляхъ русскяхъ губерній называеыый сборнымъ, 

яотому что состолтъ л з ъ партій сырда закупаемыхъ на базарахъ в ъ ло-
болмпихъ количествахъ. Отлнчает&я особенпоіі крѣпостыо. Б ъ тавомъ яидѣ 
к а к ъ онъ доставляется па рынокъ — съ характѳристичнымъ запаѵ .омъ — яс 
можетъ бытв и р'вчя о яользованія пмъ на з а в о д а х ъ пскусствояпаго масла. 

2 . Сырсцъ стеяной. Мягче яредъндущаго. 
3 . Сыредъ курдюжный яолучаютъ изъ курдюковъ киргязскихъ бара-

ловъ. Приладлежятъ ЕЪ лодЕОжлому жпру. Накопляѳтся въ задяой части 
т ѣ л а ближайшей къ хвосту. Отлячается бѣлизпою, мягкостыо, чистотою л 
отсутствіемъ дурнаго з а п а х а и в в у с а , Вслѣдствіѳ своихъ свойствъ можетъ 
удотреблятвся въ пищу. 



Свѣжос сыроо бараиье и курдюжноо садо могутъ идти для при-
готовлонія искусетвѳннаго масла, хотя въ вастоящео врѳмя для втой цѣли 
служитъ только говяжьс , надо только слѣдить чтобы оио небнло исиорчопо, 
такъ какъ ііри этомъ развивается особый з а п а х ъ . 

Говоря о составѣ настояідаго коровьяго ыасла мы упомянули, что 
Ш е в р е л ь и Бромей полагаютъ, что оію состоитъ изъ ыаргарина, бутирина, 
каироина и к а п р и в а и особеппаго сочетанія — бутиролеина. П о Ш е в р е л ю 
масло состовтъ кзъ стеарина, маргарина и олеипа, далѣо иеболв-
шаго количества бутирина, кавроипа и каприпа и особаго сочѳтанія олсина 
и бутирина. 

Бромей въ дополненіо работъ ІІІовроля, к а к ъ мы уже упомянуди, ііри-
водитъ сдѣдующій составъ коровьяго масла: 

І Іо Гейнцу, к а к ъ нами тожо било упомяйуто, масло состоитъ изъ боль-
шаго количества пальмитіша, далѣо олеииа, пемного стоариііа и глицири-
довъ масляной и мнристиповой кяслоты. 

Приведенныя здѣсь вещества составятъ жврпоо вещество масла, кромѣ 
этихъ веиіествъ въ маслѣ ещс находится вода, казоинъ, молочный с а х а р ъ и 
солн. Г л а в н ы й вкусъ масла зависитъ отг, жирнаго всщоства, другіе-же во-
щ е с т в а , паходязь въ псболыпихъ количоствахъ (напр. казеипъ J / a ° / o ) вліяютъ 
в а в к у с ъ вѳсыиа мало. 

Разсмотримъ подробио составішя части жирнаго вощества ісоровьяго масла. 
Маргариновая кислота, которая открыта Ш о в р е л е м ъ , въ маслѣ состоитъ 

изъ смѣсп пальмитиновой и стеариновой кислоты. Слѣдовательио з д ѣ с ь надо 
будетъ раэсмотрѣть эти д в ѣ кислоты. Стеарииовая кпслота находится в ъ 
маслѣ въ в и д ѣ стсаріша, т . е. соедиионія съ глицериноыт.. Стеариновая 
аислота вссьиа схожа съ пальмитиновой. Стоарвпъ есть бѣлоо кристалли-
чоскоо всщество; ио Гейнцу стеарппъ имѣетъ д в ѣ точки плавлевія: поетояи-
иую ири 7 1 , 6 ° ц проиежуточную при 5 5 ° . 

П а л ы ш т и н ъ , т . о. глицѳридъ пальмитиновой яислоты изученъ восьма 
мало. П о Маскелину зто ость крнсталлическоо вѳщество имѣющѳѳ д в ѣ точки 
п л а в л о н і я — 5 0 , 5 — 6 6 , 5 ° , въ пройѳжуткѣ можду э т т ш темпѳратурами оаъ 
застываетъ. Искусствеіпшіі пальмитияъ Бертоло застываотъ ири 4 6 " . 

Олеивъ ври обыкиовенной томпературѣ ж и д о к г . Слѣдовательно сопо-
ставляя анализы Бромѳйя u Г ѳ й в ц а видимъ. что коровьѳ масло состоитъ изъ 
около 6 S процентовъ стеарина в пальмитипа (т. е. маргарияа) . И з ъ этпхъ 

маргаршіа . . 
бутиролеииа . 
бутирина u др. 

68 
3 0 

2 
100 



соединешй ііо Гсйнду яреобладаотъ п а л ш і т и н ъ , темииратура плавлояія ко-
тораго будѳтъ около 5 0 — 6 6 ° . Замѣчательно что смѣси этихъ д в у х ъ соѳ-
двноній нлавятея гораздо ниже чѣмъ точка плавдонія всякаго воідества 
яорознь. Т а к ъ что смѣсь отихъ двухт. соодиігеній плавится шгжо 5 0 " . Этимт» 
свойствомъ только н объясняется, почому коровьо масло содѳржа до 6 8 % 
пальмитипа и стеарина, вѳществъ сравнительио плавящихся лысоко само 
ялавится ужѳ ири 2 7 ° . Эти факты памокаютъ что эти соединонія ио п а -
ходятся въ маслѣ въ в и д ѣ иростой смѣсіт, a быть можетъ въ в и д ѣ особаго 
химичоскаго соединенія. Д а л ѣ о въ коровьемъ маслѣ заключаотся ЖИДЕІЙ 

глицеридъ оленнъ во Гѳйнцу и бутиролеинъ во Броыею. Этотъ глицеридъ 
( т . е. олеияъ) по своему свойству отчасти ояродѣляетъ легкоплавкость к о -
рові.яго масла, такъ к а к ъ онъ самъ Ж И Д О Е Ъ , оиъ какъ-бы дѣлаѳтъ болѣе 
легігодлавквііъ пальиитинъ и стеарнпъ входящій въ составъ настоящаго 
короввяго масла. Что касаотся до бутярпновой и др. йислотъ в х о д я щ я х ъ въ 
составъ масла, въ в и д ѣ глицеридовъ, то ОІІИ по своему иозначитолі.ному ко-
лвчсству ио могутъ замѣтпо вліять на точку нлавленія масла. 

Сравнцвая составъ яастоящаго коровьлго масла и различиаго рода с а л а , 
мы видимъ нѣЕОторос сходство между Г/Тими жирныни веществами. Т а к ъ изъ 
анализовъ говяжьяго сала мы видимъ, что оно состоитъ изт» 7 0 " / о стеарйиа 
и 3 0 " о олеина ( в е щ е с т в а находлщіяся въ иичтожиыхъ воличествахъ ие 
цринлмаются въ разсчетъ, наіір. свободныя жирныя кислоты и п р . ) . К о -
ровьо масло ііо Бромею оостоитъ л з ъ пальмитина н стѳарина около 6 8 " / " , 
б у т и р о л о и н а 3 0 0 / о , б у т и р н н а , к а и р о и в а 2 0 / » . П о Гѳйвду вмѣстобутиролоииа масло 
содержнтъ одинъ олелпъ. Мы уже упоминали что стоаринъ и ііалыиитинъ 
лмѣютъ между собою миого общаго. П о химической формулѣ онѣ отличаются 
между собою весьла мало, это будутъ соодинсиія одного рода близао стоя-
щія другъ отъ д р у г а . П а л ы ш т и н о в а я кислота будстъ: Сіе Н а з О і . стоари-
новая С ь Нзб О і . Соѳдлпенія жирныхъ кислотъ содержащіе въ сво ііі ча-
стицѣ много углерода отличаются между собой нѳподвижпостыо, осли можно 
такъ выразиться, во отношенію химпчаскихъ реавдій и вмѣстѣ сь тѣмъ 
близкіо члены гомологовъ по имѣютъ р ѣ з к и х ъ различій. Т Н Е Ъ ЧТО можио 
иризнать по отпошепію этихъ составныхъ вѳщѳсгвъ, что сало и ісоровьо 
масло отличаются между собою очень мало. Д а л ѣ о к а к ъ сало т а в ъ п масло 
содержатъ олеинъ, т . е . въ ототъ отпошеніи онѣ цѳ от.шчаются д р у г ъ отъ д р у г а . 
Суідествеаноо отличіе будстъ заключаться въ бутярипѣ (т . с . глицеридѣ 
бутярнновой или наеляной кпелоты) воторый находится в ъ маслѣ и которпго 
н ѣ г ь въ с а л ѣ . Н о здѣсь падо замѣтпть что бутирииъ ( а равно капрояяъ 
я д р . ) составляютъ незначительную часть и а с л а — н о з т о м у за этимъ сооди-
яепіемъ нельзл признать большаго вліяпія иа вкусъ масла. И з ъ сравпонія 



состава масла и с а л а видпмт, что мсжду пиміі ссть много общаго, съ хп-
мическс-й точки зрѣпія. Точіси плавлонія масла и с а л а различаютоя почти 
на 1 0 " , сало плавится нр:і 8 7 ° , масло ііри 2 7 ° ( з д ѣ с ь конечно говорптся 
о чистриъ жирноиъ в е щ е с т в ѣ ) . Что касаотся до в к у с а , то коровье масло и 
чистое говяжьс спдовъ такомъ видѣ к а к ъ о н ѣ употребляются въ общежирпое сала 
житіи сильпо отличаются д р у г ь отъ д р у г а . Н о чтобы вышло если-бы ми получилп 
я жярпое вощсство сала и жпрное веіцсство масла очичцоныив? Жярное в с -
щество обоихъ матеріпловг было-бы 6 ' ілаго ц в ѣ т а , брзт. з а п а х а и вкуса . В с щ е -
с т в о с а л а было-битг.ержс иасла. I I a органъ в к у с а о б а всщества произвели-быодя-
паковый эфектъ, съ тою толысо разпицей, что жирное вещѳстврсала какъ болѣо 
твердоо, дало-бы пѣсколі.ко другоо ощущоніе - ы а с л о распредѣлилоск-бы ira 
оргапѣ вкуса въ впдѣ тонпаго слоя, сало-же оставалось-бы въ впдѣ кусоч-
ковъ. Словомъ, ощущопіс было-бы разное, вкусъ-жо одипаковъ. Б л а г о д а р я 
такому сходству сала л масла, было обращено вниманіе па сяособъ д ѣ л а и . 
в з ъ сала такой продукхь, которнй болѣо или мопѣе подходилъ-бн къ маслу. 

МІ.І ужс говорили, что д л я этой цѣля прибѣгля къ возиожпо полному 
очпщенію сала. Такимъ < бразомъ иолучили съѣдобноо сало, котороо въ піі-
которыхъ случаяхъ замѣиило масло, но суяісствешю отч. ІІСГО отличалось 
благодаря своой твсрдости. Д л я устрансніл послѣдняго ирибѣгли къ ііри-
бавлсвію ж я д к й х ъ жирпмхъ ыаслъ къ салу, такимъ образомъ получали про-
дуктъ очень похожій ио коисиетопціи иа масло, ио здѣсі. встрѣтилось другоо 
затрудценіѳ отпоситслмю в к у с а . К ъ салу начали прибавлять растителаноо 
масло, которое благодаря своо.«у хотя-бы дажо к слабому характорному 
вкусу, давало имитацііо иасла ст> характернымъ вкусомъ ( д а к ъ говорятт, 
врцвкусомъ) , иапр. каіп. въ рапсовомъ м а а ѣ и д р . Поэтому такой методъ 
пепривился въ практикѣ . 

П а ч а л и искать другіе способы яолучеяія искусстввннаго масла болѣр 
цѣлссообразпыѳ . Было обращепо вниманіо иа полученіо масла изъ сала, Ta-
nnin» образомъ чтобы оно было болѣо лѳгкоплавпо я ио вкусу н о д х о д і ш къ 
коровьему ыаслу. Отпосительпо вкуса придерживались пѳрвоначально того 
мнѣнія, что жирпое вещоство с а л а , a равяо и масла, будучи хорошо очи-
щено, имѣютъ много сходства. Ч т о - ж е касается до лсгкоилавкости, то ііри-
бѣгля кт» сяособу выдѣленіл изъ сала в е щ е с т в ъ , точка плавлеиія которыхт» 
в ы с о к а , т . с . врибѣгли в ъ выдѣленію изъ сала частя заключающагося вт. 
иемт» стеарина. Опыты сдѣлаппнѳ съ этой цѣлью увѣнчились успѣхомъ. 

Д а л ѣ о было предложоно нѣскодько усовершенствованій порвоначалышхъ 
оіштовъ, изъ которихъ внработалисі» оііродѣлеппыо спогобы яолученія л а с л а 
изъ с а л а . У с п ѣ х ъ этихт. снособовъ былъ несоішѣлсиъ, благодарл ішт» было 
получепо ігск.усствмшое коровьо масло иоуртупающро пастонщому. Потроблопіс 



некусствепнаго масла пачало быстро развиваться , т а к ъ что его производство 
прнняло технпческіе размѣры, достроено много фабрикъ, о которыхъ мы уже 
п уноминали. Т а к и м ъ образомъ было получено масло стоящѳе несравнонно 
выше намя уиомянутаго съѣдобыаго сала и ишітаціи масла съ помощг.ю 
жирныхъ жидкихъ маслъ, въ отличіе отъ этихъ послѣднихъ ыовос масло мы 
назовеыъ пскуссвеннымъ коровьсыъ ыасломъ, т а к ъ к а к ъ опо почтй по отли-
чается отъ настоящаго, тогда к а к ъ съѣдобноѳ сало и съѣдобиоо сало въ 
смѣси съ жядкимъ масломъ будутъ лппіь грубыяъ подрмжаніемъ пастоящсну 
коровьему маслу п поэтоыу пе могутъ нести пазвапія искусствепиаго масла. 

Перейдсмъ къ способамъ получепія искусствоппаго масла. 
Б о врѳмя осады П а р п ж а М е ж ъ - М у р ь о занимался вопросомъ о приго-

товлевіи масла изъ с а л а . Опыти нмъ ироизводимыо въ зто врсмя пе отли-
чались усиѣхомъ. М е ж ъ - М у р ь е продолжадъ свои изслѣдованія и послѣ оеады. 

Б ъ слѣдующеыъ году, т . е. въ 1 8 7 1 — о н ъ предврпнялъ изслѣдованія 
слѣдующаго рода * ) . Н а фермѣ въ Ѵіпсегіѣ было взято нѣсколько мо-
лочиыхъ коровъ п иодвергнуты полпой діетѣ . Коровы пачали умѳвыпаться въ 
вѣсѣ , і ;олнчѳство молока стали д а в а т ь менѣе, по молоко всегда содоржало масло, 
Мѳжъ-Мурье нѳ сомнѣвался, что полученное масло въ молокѣ было продук-
томъ измѣпенія с а л а , находящагося въ животномъ. Онъ д у м а л ъ , что сало 
подъ вліяніемъ ііепсина, находящагося въ ж е л у д к ѣ , псреработалось въ олеиио-
маргарнновоо ыасло, т . е. обыкповенпое коровьѳ масло, или жо сало подт. 
вліяпіемъ дыхапія, просачиваясь чѳрезъ иоры, переработалось в ъ ыасло, 
Руководствуясь такими соображеніями, овъ жѳлалъ провѣрить н'а врактик'1 
только что высказаішыя вродположспія. Оіштьг, с д ѣ л а ш ш е въ этомт. в а -
правленіи, былп успѣшпн. Межъ-Мурье получилъ такимъ образомъ исісус 
ствеппоо масло пеуступающее пастояіцему, слѣдующимъ образомъ: 

Говяжеѳ сало, взятое в з ъ животнаго толыю что убитаго и лучшагс 
качества разрываотся п і ш с л ь ч а е т с я па куски. К у с к и сала постуиаютъ в і 
котелъ, куда прпбавляютъ около Ѵ з части по вѣсу воды, иомного соды і 
барапьяго или свяпаго желудка ( с ы ч у г а ) изрѣзанпаго па кусии * * ) . Бсі 

*) Felix Boudet. Moniteur Scientifique. 1872. Siptembrc. 
' * ) Бараній, свипоб, тедячііі и др. желудкіі содержагь вещество па:і. пепсішопъ, эті 

иещество составллетъ дѣйствующую часть желудочпаго сока. ІІспсиит., вт. присугствіи кпс 
лотн, растворяетъ сверпувшійся бѣлокъ. Пепсшп. употрсблястся при приготовлепіи сыра 
служчтъ для вндѣлепіл цзъ молока казевпа. Четвертый желудокъ папр. тслсика (снчугл 
тотъ часъ иослѣ убоя, тщательпо вичищается, витирается солмо, рѣжется па куски н су 
піптся, нослѣ атогп можетт. употроблягься какъ пепснпъ. Такоіі ^нрепаратт. напр. ynoipct 
ляется для фабривадін сыра. Самое неболыиое количество желудочпой ткапи можоть служні 
для болі.шаго колнчесгва лолока. ІІастоіі іізь одгіого квадратпаго дюііма енчуга достаточен 
чгоби свернуть кязептп. въ 80 пкаргахъ молока. 



хорогао цореиѣшіівастся в цодвергаотся дѣйствію темпоратуры 4 5 ° включи-
тельно, болѣс или менѣѳ иродолжительное время. Сало расилавляется, в ы -
дѣлястся изъ сальной влевы и всплываетъ на поворхность. П о с л ѣ того с а ю 
вливаютъ въ жестяные яіднки, г д ѣ его з а с т а в л я ю т ъ недлопно охлаждаться. 
І іолучается пріятшіго з а п а х а жирное в е щ е с т в о — о п о постеііенпо охлаждастся 
и иолучаетъ зерішстыіі видъ. Получешшѳ куски этого матеріала подвѳр-
гаются ирессовки. В ъ поиѣщеніи, г д ѣ происходитъ прессовка, тѳыпература 
доржитея около 2 5 ° — 3 0 ° . П р и этомъ в ъ іірессовыхъ салфеткахъ остастся 
жирноо вещсство, содержащео мпого стеарина, a жирноѳ всщество, котороо 
выдѣляется цри прессовкѣ , будотъ искусственное коровьс насло. Полученноо 
иасло Ыежъ-Мурье п а з в а л ъ олео-маргариновымъ ыасломъ. Оно такжо и з -
вѣстно подъ пазваніемъ француэскаго масла * ) . П о Тросту полученное 
масло пе имѣетъ заі іаха сала , опо имѣетъ консистеяцію коровьяго ма-
сла , отличпо сохрапястся долгое врсмя, чисто и весыиа удобно для 
увотребленія въ кухни, па пароходахъ и пр. Б у д е , который доложилъ 
Ceucuoü санитарной комиссіи в ъ П а р и ж ѣ о новоыъ искусственномъ маслѣ 
Мурьѳ и о свойствахъ этого масла, утвсрждастъ, что ово не пмѣетъ п и -
какого з а і і а х а , папоминающаго сало пли напр. какого-либо рода жиръ, но 
нацротивъ Toi'o имѣотъ пріятпый з а п а х ъ . Ц в Ь т ъ слабо-желтоватый. 

Получошшй олсо-маргарипъ М у р ь е , в а в ъ мы только что упомяаули, 
можстъ пдти для к у х о ш ш х ъ яадобностой. М с ж ъ - М у р ь е жслалъ придать такому 
продукту вкусъ пастояідаго сливочпаго масла, для этого онъ првбавлялъ 
къ олоо-маргарину элемопты молока. 

В ъ обшшовенпую маслобойку помѣщаютъ 5 0 ч . расплавлопнаго олоо-
маргарипа, около 2 5 ч. молока (котороо содержитъ около 1 ч . воровьяго 
я а с л а въ видѣ піариковъ) и 2 5 ч. воды, содоржащей растворимыя частн 
коровьяго с в ѣ ж а г о вымени. Этотъ послѣдній пропаратъ прпготовляютъ т а -
кимъ образомъ, что коровьо вымя рѣжутъ ші очѳпь маленькія кусочки, илп 
вѣрнѣѳ рубятъ и послѣ мацорируютъ пѣкотороо время в ъ теплой водѣ . 
Д а л 4 е в ъ массу прибавляютъ весьма небольшую иорцію, для приданія 
ему желтоватаго ц в ѣ т а , красящее вѳщоство—орлсанъ. Маслобойку прнво-
дятъ въ движопіо и спустя ' / * часа вода и олсо-маргарияъ эмульсііруютѵя 
и превращаютея в ъ густыя сливки очеш» схожія сі> настояідіши молочными 
сливісами. П о с л ѣ продолжительпаго сбиваиія, вапр. ОЕОЛО 2 - Х Ъ часовъ, ИО-

*) Литература по нриготоолспію нскусстл . наго масла МсжѵМурьс: 1) Moniteur Scien-
tifique. 1872. Septembre. F . Bouclet. 2) Tron t Mon. Scientif. 1872. Septembre. 740. 3) 
Записки Рускаго Техшіческаго Общества. 1872. Вьгаускь 6-й. 405. 4) Moniteure Scien-
tifique. 1874. Авгусіъ. 736. 5) Dictionnaire de Chimie, par Wurtz. Suif. T. II . 22 выпускъ. 
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лучеппыя искусствсппыя сливки, въ свого очоредь, провращаются въ масло. 
Сбиваніе останавляваютъ, въ получоппое масло вливаютъ холодяой воды; 
масло всплываетъ п его отдѣллготъ отъ сыворотки. П о с л ѣ того получсшюо 
масло помѣщаютъ въ проныватель, состоящій изъ д в у х ъ р а з д а в л и в а ю щ и х ъ 
цилиядровъ, между которымп масло проходнтъ иодъ ностояяной струси 
чистой воды. Масло, нроыытое водой яри обыішовепной, темпоратурѣ содор-
жятъ по аналпзамъ Б у д е и Лото, произвѳденнымъ въ лабораторіп П е л и -
г о , — 1 2 , 5 6 ° / « воды; будучя раствореяо яъ эфирѣ оставляетъ псраствори-
маго осадка 1 , 2 ° / « . Т а к о с масло, будучп расплавлено, застываетъ отъ 1 7 — 2 0 " , 
тогда какъ сало изъ котораго оно получѳно застываотъ яри 3 2 — 3 3 " , 

Д л я настоящаго продажнаго парижскаго масла высшихъ сортовъ Б у д о 
опредѣлилъ, что точка застывалія будетъ 1 9 ° ; для масла d ' J s i g n y — 2 2 , 2 ° ; 
для масла C a l v a d o s — 2 2 ° . Что касается до содѳржалія воды в х настоящемъ 
коровьемъ маслѣ , то no B o u s s i n g a u l t , въ маслѣ хорошо приготовлонномъ 
хорошо вымытоыъ и очищепномъ, содѳржчтся в о д н 1 3 — 1 4 % . Содержаліс 
воды въ рыночпомъ маслѣ обыкновеянаго качества доходитъ до 2 0 и д а ж е 
до 24°| 0 . В ъ маслѣ d ' J s i g n y яо Б у д с — 1 1 , 9 4 % воды, въ маслѣ C a l v a -
d o s — 1 3 , 2 8 % . В ъ яскусствепяомъ же маслѣ , к а к ъ мы только-что видѣли, 
воды содержптся 1 2 , 5 6 % . 

Что жо касается до содержапія казсипа въ настоящемъ маслѣ , то въ 
сортѣ d ' J s i g n y , лучшаго качоства, казеина заключаотся 3 , 1 3 " / « , тогда 
к а к ъ в ъ пскусствѳпномъ наслѣ казсипа, т. о. вещества норастворимаго въ 
въ эфирѣ , Б у д е нашелъ 1 , 2 % , 

Этп числа наглядпо показываютъ преимуіцества искуствсняаго масла 
яродъ естествеппымъ. Искусствеппое масло содержитъ нонѣс воды и кромѣ 
того мепѣе казеила , что дѣлаетъ его мейѣе подвергающимся порчѣ , вмѣстѣ 
съ тѣмъ, слѣдовательно, содсржптъ болѣѳ|жирнаго вещества . Искусствешюму 
часлу Мурье можно дать большую твердость п слѣдоватольно болыпую томпора-
туру плавлепія, для чего яужпо только меныпе выжимать во вромя получе-
пія олео-маргарина, тогда въ маслѣ остапстся болѣе стеарина. 

Мсжъ-Мурьо пашелъ, что промывая свое масдо въ холодной водѣ 6 — 5 ° , 
въ маслѣ остаотся ыснѣе воды и такос масло можотъ быть конссрвиро-
вапо очепь долго. Т а к ъ кусокъ такого масла былъ нослапъ изъ П а р и ж а въ 
В ѣ п у п здѣсь спустя около восьми мѣсяцѳвъ масло сохранилось вполнѣ 
удовлстворительао. 

В ъ способѣ Мѳжъ-Мурье суіцоствсппую ролі. играетъ пѳпсянъ. Это 
вещество, какъ извѣстпо, есть главпяя дѣйствующая часть желудочныхъ 
СОЕОВЪ. Г л а в н н м ъ образомъ пепсинъ я есті. растворяющій оломеятъ. Онъ, 
папр. , можетъ растворять сверяувпіійся бѣлокъ яйца. Докторъ Beule н а -



шелъ, что 0 , 5 граммовъ пепсива, растворенпаго въ 3 0 граммахъ воды съ 
дрибавкой 1 0 капель хлористо-водородной кислоты, растворяетъ 6 , 5 г р а м -
ыовъ свѳрнувшагося б ѣ л к а , въ продолжепіи 1 2 — 2 4 часовъі Это пепеипъ 
полученный по сиособу В е а Г я ; свѣжій пепсинъ желудка отличастся болі»-
шѳй степеиыо растворимости * ) . К а к о е дѣйствіе оказываетъ пепсинт» па 
жиръ пе извѣстло. Межъ-Мурье приписываотъ пепспну особое дѣйствіе па 
элементы сала. П о его мнѣнію еало отъ дѣйствія попсипа размягчается; 
словомъ, пспсипъ к а к ъ бн пзмѣпяетт» сало иодобпо тому, какъ оно пзмѣ -
пяется въ оргапизмѣ животныхъ подвержснныхт. д іэтѣ , при чомъ въ розуль-
татѣ получается короВье масло ( В у д е ) . 

Н а у ч п и х ъ изслѣдованій о дѣйствіи попсина на элементы сала пе 
имѣется, поэтому приходится вѣрить вліянію пѳпсина при искусствѳнномъ 
получѳніи масла по способу Мѳжъ-Мурье. Иптереспо било бы сдѣлать по-
дробпоо изслѣдованіо этого вопроса и притомъ 1 строго-научное, тогда бнть 
можѳтъ нашлв. что пепсинъ можетъ быть совершонно изъятъ лзъ этого про-
изводства, не умѳньшая гіачества получаомаго масла. П о і ш т к и , сдѣлаппыя 
при производетвѣ искусствеішаго масла безъ ііримѣненія пепсипа, въ п р а к -
тичсскомъ отношепін, увѣпчались успѣхомъ/ Это доказываетъ, что роль пеп-
сина въ способѣ Мурье подлежитъ сомпѣпію. Н а д о ожидать дальнѣйшихъ 
нзслѣдованій. Способъ Alfred P a r a f a будетъ служить лучшимъ доказатель-
ствомъ т ѣ х ъ еоипѣній, которыл ыогутъ быті. сдѣлапы относителі.но вліяпіл 
пѳпсина въ сиособѣ полученія искусствѳппаго ыасла. 

A l f r e d P a r a f a , въ 1 8 7 3 году 8 а п р ѣ л я , патоцтировадъ сиособъ по-
лученія олео-маргарииоваго масла, бсзъ уиотреблсиія попсина * * ) . Способъ 
еі'0 состоитъ въ слѣдующемъ: свѣжеѳ сало рѣжутъ на кусочки, с м ѣ ш и в а -
ютъ восьма тщательно съ водой, пагрѣтой до 5 0 ° и всс оставляютъ стоять 
ври той жо температурѣ въ продолжспіи нѣсколыіихт. часовъ. П о с л ѣ того 
полученноо сало, котороо состоитъ изт. олео-маргарина, стеарипа, воды, 
спльной плѳвы и жилъ, смѣшиваютъ съ поварѳнпой солью и пропускаютч. 
черезъ врашающіеся цилиндры. Затѣмъ просолепное и растертос такимъ обра-
зомъ сало помѣщаотся въ салфетки и подвергаотся ііроссованііо. Прессовапіо 
вѳдотся въ помѣіценш имѣющемъ 1 5 , 5 — 1 0 ° , при этой тсмпсратурѣ олоо-ыар-
гарипъ будучи разыягченъ выжинаотсл изъ массы. Получешшіі олео-марга-

*) Sur la prepapation de la pepsine, par L . Bcalo. Moniteur Scientifique. Пеисніп. 
ириготовляется какъ модиципскій прспаратъ. 0 пспсипѣ: <Рукоподство въ фйзіологичесвоіТ 
хііміп». Горупъ-Безаисца. Дсрпп.. 1862. Wûrtz. Dictionnaire de Chimie. Pepsine. Ii. 16. 
Gastrique (suc). 10. li. 

* * ) Moniteur Scientifique. Alfred Paraf. Fabrication du bourre artificielle. 1874. Авгусгь 
7,46 стр. 



ринъ емѣпшвастся съ еолью и со сметапой илп обикповоппнмъ молоконъ и 
водвергается сбиванію въ наслобойкахъ. Полученное масло, к а к ъ но составу, 
такъ и по в в у с у , очень мало отличастся отъ обыкповенпаго масла . Стѳарииъ 
останщійся ври производствѣ , можетъ утилизироваться для ириготовлопія 
свѣчь. 

В ъ декабрѣ 1 8 7 3 года H y p p o l y t e M è g e M a u r i e s патѳнтировалъ, 
свой способъ полученія искусствсннаго масла ири иосредетвѣ пеисдва. Межъ-
Мурьо объясняетъ дѣйствіѳ и е ш ш а в ъ своемъ свособѣ тѣмъ, что онъ 
растворяетъ плову и псревошін сыраго с а л а п что тааимъ образомъ олѳо-
маргаринъ выдѣляется легчѳ . Подобвое объясиеніе скорѣе иодходитъ для 
роли пепсина. Сиособъ Мурье, который онъ патонтировадъ, вѣсколько 
отличается отъ способа недавно нами описавнаго и иотому мы з д ѣ с ь прііве-
демъ ѳго описаніе. 

Сало только-что убптаго животпаго погружаотся вт> растворъ пова-
реппоіі соли или сѣрнпсто-натровой соли, этпмъ достигается пойтрализація 
ферментовъ, во нзбѣжаніе порчи сала. Вынутое послѣ этой первой оиораціи 
сало подвергается пзмѳльченію и потомъ дѣйствію исисина свинаго желудка, 
прп 4 0 ° температуры, вмѣстѣ съ двуфосфорнокальціевой солыо. ІІоолѣ д ѣ й -
ствія • пепсина и н а г р ѣ в а н і я , когда уже не замѣчается въ массѣ отдѣлі , -
выхъ комковъ и когда опа совершсішо ж и д к а , что достпгается вполпѣ при 
цродолжительнозіъ нагрѣвапіи до 4 0 ° , то прибавляютъ ііовареішой соли, 
массу псреиѣвіиваютъ п сиускаютъ въ віісокіе деревлпіше сосудн паіюл-
непиыо водою, нагрѣтой до 2 9 ° . В ъ э т и х ъ сосудахъ болыпая часть стеарипа 
выкрысталвзовываетея. Обрабативая жирпое веирзство на центрофугахъ или 
прессахъ, стеаринъ отдѣляется отъ олео-маргарииа. Олео-маргарітпъ Мурьо 
саиъ по себѣ представляетъ хорошео кухоппоѳ масло, но его можно сдѣлаті, 
ио вкусу в ъ родѣ настоящаго сливочнаго масла. Д л я этого сливгси (или 
сястану) смѣшиваютъ съ дву-углепатровой солью ( в ъ неболшомъ количо-
ствѣ ) в рублеішымъ весына зіелко коровьеяъ в і д о п е м ъ , иассу протпраютъ 
черезъ мелвое сито, прибавляютъ красящеѳ в о щ е с т в о — орлеавъ и всѳ сби-
ваютъ съ теплымъ олео-маргарииомъ. Е е л и масло иредпазпачено для долгаго 
храиенія, то вяѣсто сливокъ, надо брать одну воду, настояпвую съ д в у -
углѳпатровой солыо и воровьемъ выменомъ. 

Мы впдимъ, что при получеціц искусствевнаго коровьяго масла самаго 
высшаго к а ч е с т в а — д а подобіе сливочваго чайиаго масла, въ составъ олео-
иаргарпна вводятъ элемеаты молока. a сдѣдовательпо и пастоящео коровье 
масло, т . е. зиачитъ искусственноѳ масло высокаго качоства будетъ содер-
жать настоящсе масло, хотя, в р а в д а , в ъ пебольшомъ воличсствѣ . Содсржа-



піѳ эломентовъ иолока зависитъ, конечпо, отъ произвола, т а к ъ въ одномъ 
изъ способовъ, который ми уже упомяпули, борстся на 1 0 0 частѳй одео-
м а р г а р я п а — 5 0 ч . молока, т. е. зпачитъ собствеипо настоящаго масла оста-
иется в ъ олео-маргаринѣ очспь иемпого. Е с л и молоко содержитъ 5°/<> масла, 
то въ олео-маргарипѣ на 1 0 0 •частей придетсл всого около 2 1 / « часги 
пастоящаго масла. Очѳвидно, что такая прибавка нѳ можетъ оказать з а -
нѣтнаго вкуса въ олео-маргаринѣ . Е с л и такая прибавка и дѣлаотся, то ни 
какъ но д л я содержанія настоящаго масла вг> олѳо-маргаринѣ , a главнымъ 
образомъ длл придаиія молочнаго в к у с а и з а и а х а . Олео-маргаринъ самъ но 
себѣ но вкусу напоминаѳтъ вкусъ чистаго жирпаго воіцсства коровьяго масла. 
такт» что опъ по требуетт. прибавки жирнаго вощоства настояіцаго маола, 
въ пемъ ігедостаетъ молочиаго вііуса, для чего исвлючительно и ведѳтся вго 
змульсація съ иолокомъ. 

Скажемъ нѣсколько словъ объ эмулвсаціи жировъ вообщо и в ъ ч а с т -
пости объ эмульсаціи ихъ съ молокоиъ. 

Кпаппъ разбирастъ теорію эмульсаціи жировъ * ) п говоритъ, что сало 
при эмульсацін показываѳтъ болыпую пеправпльность. К о г д а эмульсадія 
идетъ скверпо, то образуются кусочіш сала, которыя трудноь разбиваютоя. 
У с п ѣ х ъ эмульсаціи жировъ вообще зависитъ отъ томпературы. Е с л и темпе-
ратура шізка, то получаотоя пеправильная эмульсація, вообіце для у с п ѣ х а 
эмульсаціи сало должпо быть прііведепо въ жидкоо состояніо. 

ІПишковъ изслѣдовалъ змульсацію коровьяго м а с л а в ъ м о л о к ѣ * * ) . Коровьо 
иасло смѣшивается очепь долго съ нагрѣтымъ молокомъ, при чѣчъ получаетсл 
эмульсія изъ масла. Ыолоісо дѣлается гуще и имѣетъ всѣ свойства слп-
воаъ. ІГрп долгомъ стояніи_получеііные сливки даютъ пѣнку. П р п сбивавіи 
пѣпка ота в ъ свою очероді» даетъ масло писколько нсотллчающоеся отъ 
сливочнаго. В ь микроскопѣ эмульсія показываотъ зерпушки, иромежутап 
которыхъ наііолнены казеЕпомъ, молочнымъ сахаромъ и нр. Молочпыя жир-
пыя зернушки и зернушкц масла въ микроскопѢ между собою различаются. 
Мягкость , блѳскъ, эластичность и д р . качоства получѳннаго послѣ эмуль-
саціи масла зависятъ отъ количества и качества взятыхъ для эмульсаціи 
воществъ. 

I I a осповапіи изсдѣдоваиій змульсаціц жировъ н было ирѳдложепо 

*) Kapp. Jahres-Bericht. It. Wagner. 1809. стр. 490. 
Polyt. Centr. 1860, p. 1387. 

" ) Schischkoff. A. Jahres Bericht. It. Wagner. 1874. 815. 
Berichte der (ieutchen ehem. Ueselschaft, 1874. 486. 



ввестп въ жпрпоѳ вещоство олео-ларгарппъ элемеиты молока. Изт» работъ 
Коппа слѣдуетъ. что для эмульсацІЕ олео-маргарпна, к а к ъ п для всякихъ 
жировъ, пужно чтобн олео-маргаринъ иаходился бы въ жидкомъ состоянін 
что достпгается пзвѣстпоіо томнературою. И з ъ работъ Ш п ш к о в а слѣдуотъ, 
что олео-маргарипъ подобпо маслу, можетъ бнть въ видѣ эмульсіи ввѳдепъ 
въ молоко, опт. можстъ' дать т а к ъ - я а з ы в а с м н е пскусственпыо сливки в что 
всего важпѣе для насъ въ данпомъ случаѣ , это то, что при лриготовлевіи 
пскуствеинаго сливо^яаго масла ? т. с. высліаго сорта искусствоннаго масла , 
можпо лолучпть послѣднее пзвѣстной степонл мягкостп, эластпчпости, блоска 
л пр. т. е . своііства, зависящія отъ качества и колячества — олсо-марга-
рипа и молока. Можна установвть пропорцію олео-маргарина и лолоиа, 
конечно, вт> связи с г пхъ качествамв, для получопія татшхч, сортовъ ис-
кусствеппаго коровьяго масла, которня даже соворптоппо пе будутъ отли-
чаться отъ настоящаго масла. 

Ц в ѣ т ъ пастоящаго коровьяго масла, смотря по сортамъ, раздѣляотся 
па мпого оттѣлковъ отъ бѣлаго, съ дегко желтоватимъ оттѣлкомт. до густаго 
желтаго. Обыкновеяло зимпее ласло бѣлаго д в ѣ т а . лѣтпсо, отт, травъ, прв-
япмаеиыхъ к * пищу ж и в о т л ш ш — ж о л т а г о . Потребителялт. болі.шс правится 
желтый цвѣтъ, a лотолу яастоящее лпсло подкрашивастся. Тожѳ падо с к а -
заті, и о искусствслволъ иаслѣ , опо также трсбустт, подврасгсв. П о д к р а с к а 
настоящаго масла будетъ фальсвфякація, подкраску же нскусствепігаго масла 
ѳдва ли можпо пазваті» фальсвфикаціей, такъ к а к ъ всѣмъ извѣстпо, Что 
опо получспо пскусствепяо, т . е. зпапять здѣсь п само жирпоо вещество и 
сама краска оеть уже пепрпродпыо лродукты, по отиопіенію состава пастоа-
іцаго масла 

ЬІастоящее масло о к р а ш в а ю т ъ папр. , морковнынъ сокомъ. ото жо 
врасящее вещество можетъ пдтп и для подтсраски въ желтпй цвѣтт. пскус-
ствепнаго масла. Только с д в а л я удобпо зто красящее вещество въ особоп-
постп для искусственнаго масла. г д ѣ его падо лмѣть ллого. такт. к а к ъ ие-
куствеппос масло прпготовллстся въ техппчоскихъ размѣрахъ, павр 1 0 0 — 
5 0 0 пудовъ въ сутки. К а к о е колпчество попадобптся для сего морковп? 
Кронѣ того здѣсі. падо сщо замѣтить, что иорковь содержитч. очепь мало 
красящато вещоства. Краслщее веіцсство иаходптсл прѳвмущсствоппо въ 
ссрцеввнѣ морковв. В ъ Апгліп очопь часто вмѣсто Ьока бевутт, растортую 
морковь, л а с т а л в п ю т г иа пой слцвкп, п ппродъ сбпвапіомъ яослѣдпихъ, 
процѣжвваютъ. 

Лучіллмъ красящимъ всщостг.омт. будетъ орлеапъ. П р п производствѣ 
пастоящаго масла орлеапомъ ократпваюгт» сливгся п послѣ пхт, сбвваютъ, 
для этого орлоапъ ппставваютт. вт. растпорѣ соды. Ииогда постуиаютъ 



слѣдующимъ образомт»: растаіілііваютъ всболыиое колдчоство масда, сливаютъ 
прозрачвую ж и д к о с т ь — с ы в о р о т к у u въ масло овускаютъ завяашшыи въ 
холстъ орлѳанъ. Слабо і іагрѣваютъ, при этомъ долучастся жолтаго д в ѣ т а 
тднктура, которои и ііодісраіниішоп» послѣ ыасло. М е л а - М у р в е u П а р а ф ъ 
еовѣтуютъ водкрашивать вскусствепное масло толсе орлеаномъ. Д л л этого 
лучшо всего ириготошіті. густой отваръ (съ содой) орлѳаііа п іірибавллті» въ 
соотвѣтствующія цроыыввыя воды, ІІО вромя хода вронзводства. 

f M u уже увоминали, что искусствонное масло во многихт» отноішшіяхъ 
кошеурдруетъ съ ііастоящііиъ.] Опо, ію мнѣнію 'Гроста и Б у д с , содержитъ 
меііѣс води и казоина и иотому болѣе жирпаго в м д е с т в а , лучше сохра-
вяотся, чѣмъ настоящее, в с с г д а содержитъ мовѣо кдслотъ, свойствопныхъ иа-
стоящему ыаслу, напр., насляной, каврішовой и д р . , молшо иоложить всого 
лишь 7 5 % u ішрочемъ, дажо, к а к ъ увѣряютъ сами фабрикаііты искус-
ствсппаго м а с л а , — 5 0 % искусственнаго масла, относятелыю иастояідаго для 
получсііія однпаковаго вкуса , осповызая это г л а в і ш п , образомт» яа тчш», 
что пъ искусствешюмъ наслѣ паходится болѣе жирнаго вещества. 

Оъ откритіемъ фабрики искусствеііпаго масла Марикса въ Поторбургѣ , 
съ искусствешшмт» ыасломъ иозиакомились и въ Россіі і . Б ы л о сдѣлаво в ѣ -
сколысо хорошихъ отзывовѣ объ этолъ новомъ іштателыюмъ в е щ с с т в ѣ — г г . 
Трашіомъ, Киттары, Х о д н е в ы м ъ . Т а к ъ акадсмикъ Т р а д и ъ з а я в д л ъ , в а оспо-
вапіи нроішеденпаго хпзшческаго анализа и сравповія искусствешіаго масла 
фабрикуеыаго вт> Потербургѣ и вастоящаго масла, что искусствшшоо имѣотъ 
качсство настоящаго масла, но содсржіітъ іюсторошшхъ вредпыхъ пршіѣсей. 
Приготовледіе искусственнаго масла, основанноо па химическомъ ироцессѣ , 
важио въ ïOM'b отношеніи, что это масло не содѳржитъ казсппа, a дотому 
и no можстъ подвергаться норчѣ т а к ъ быстро к а к ъ настоящео масло. Т р а в в ъ 
з а я в и л ъ , что искусствеішоо масло Марикса обладаетъ отличпшш качестваміі 
и шіолвѣ годио для домашняго уіютреблснія, и прѳдставляѳтъ сущсствешюо 
вріобрѣтоніо для народпаго продовольствія. 

В ъ апрѣлѣ 1 8 7 2 г . Сандтарный и Гипопичсскій Совѣтъ въ ТТа-
рижѣ призналъ важноѳ звачевіо искусственпаго иасда ц доиустилъ этотт» 
продуктъ кт» продажѣ , ст> тѣмт» одпако, чтобы опъ нс посилъ иазвавія ко-
ровьяго масла, a пазывался-бы искусствоппымъ масломъ^у 

Лучшеи рекламой для искусствоішаго масла будстъ ѳго иотребленіс. 
Е с л и супі;ествуетт» уже изрядпое количсство фабрикъ ириготовляюідихъ этотъ 
иродуктъ и елсолн пѣкоторые изъ такихъ фабрпкъ, напр. « S o c i é t é A n o n y m e 
d ' A l i m e n t a t i o n » , имѣя о с ш ш а г о капптала, 1 . 2 0 0 , 0 0 0 фрапковъ, дѣластъ 
оборота ежогодно па суішу 2 . 0 0 0 , 0 0 0 фрапковт», иа которой работаютъ 
около 3 0 0 человѣкъ рабочихт» и развозятъ масло около 5 0 повозокъ, то 



нѳ есть-ли это лучгаимъ доішатѳльстномъ значѳнія искусствонпаго масла. 
Эти чиола ужѳ д о к а з ы в а ю т ъ , т а к ъ сказать , жизненность производства, т . е. 
что это производство но есть какоѳ либо искусственное и неиормальное, a 
нанротивъ вывванноо нуждою, нотребпостыо такого нродукта и ііосому ему 
нродстоитъ хорошая будущность. 

і ' Искусственпое ыасло имѣстъ точку нлавленія ІІИЖО настоящаго и ио-
зтому 9Т0 можетъ отчастн служить для раснознаванія искусствоннаго и на-
етоящаго масла . В ъ 1 8 7 5 году Ыозеръ онредѣли.,ъ точки илавлѳнія н а -
стоящаго і искусственпаго масла и вмѣстѣ съ тѣмъ точки нлавленіа 
чистаго жнрнаго вещества нолученнаго изъ каждаго сорта етихъ масѳлъ * ) . 
Приведемъ этн числа, онѣ могутъ быть полезны при открытіи фалъсифи-
каціи маела, т . е. для распознаванія настоящаго и искусствошіаго масла . 

Точка ялаидеиіл Точка іілавдепіл жирнаго, веще- Содержаніе води 
Сорта. uaeja. cina иолучсннаго наъ зпхъ масодъ. въ «аслѣ. 

JE 1 . 3 4 » 3 0 » 1 5 , 9 
JE 2 . 3 6 3 4 , 5 — 

JE 3 . 3 7 3 6 — 

Jê 4 . 3 4 , 5 2 4 , 5 2 0 , 1 
J e 5 . 3 3 2 9 1 5 , 1 5 
JE 6 . 3 6 2 9 , 5 1 4 , 9 
X 7 . 2 7 2 2 , 5 6 , 4 
J ê 8 . 3 1 , 7 3 1 , 5 7 , 7 7 

J é 1 и 2 - й было хорошео настоящеѳ коровьо масло, т а к ъ ішнваомоо 
чайноѳ еливочное. Jè 3 - й иасло нзъ кислой смѳтаны. JE 4 - й настоящѳо 
лѣтнеѳ альпійскоѳ масло. JE 5 и 6 - й настоящве рыночное масло. JE 7 - й 
искусственное вѣнское масло илн S p a r - b u t t e r . JE 8 - й пскусственное п а р и ж -
скоѳ масло. 

И з ъ ириведеннон таблички впдпо, во-первыхъ, что жирноѳ вещсство 
каждаго сорта маела плавитея гораздо нижс чѣмъ масло изъ котораго оно 
получено; во-вторыхъ — въ настоящемъ иаслѣ заключается гораздо болѣе 
воды; въ третьихъ—искусствеішое масло нлавится гораздо ниже чѣмъ на-
стоящее, благодаря этому по точкамъ нлавленія можно ужо отчасти судить 
о родѣ испытуемаго масла. Съ открытіемъ нскусствоішаго масла его пачали 

*) J . Moser. Dingl. Journal. ССХѴІ. 288. 
Polyt. Centralbl. 1875. p. 392: 
Jahres Bericht. R. Wnguw. 1876. Ѳ09. 



примѣняті. ІІСО чащо Л чащо, к а к ъ отдѣльно такъ п въ смѣси съ настоя-
щимъ масломъ. Дѣйствительно услуги оказываемыя искусствѳннымъ масломъ 
очѳнв велики, оно дало возможность бѣдному классу употреблять іірп своѳмъ 
столѣ это аообходимое іштатольное вощество, вмѣстѣ съ тѣмъ и достаточ-
нымъ классамъ оно дриноситъ немалую иользу, въ нѣкоторыхъ случаяхъ 
OUO можно сказать незамѣнимо, т а к ъ напр. д л я долгаго путешѳствія, па 
иароходахъ, корабляхъ и іір. Ц ѣ н ы искусствоішаго масла почти въ д в а 
р а з а дешевлс настоящаго, такъ наир. въ П а р н ж ѣ настоящео масло J s i g n y 
иродается 7 — 8 франковъ килограымъ, масло G o u r n a y — 4 — 5 ф. кило-
граммъ, масло B r e t a g n e 3 ф . 6 0 сант. , искусствепное-же масло продается 
no 2 ф . 2 0 сапт. и 2 ф. 5 0 сапт. к и л о г р а ш ъ . 

Что касаѳтся до масла нроданщагося въ Поторбургѣ , то надо тожо 
замѣтить, что вскусствеппос ласло гораздо дешевле настоящаго. Т а к ъ цѣна 
искусственнаго масла такъ назнваемаго чухонскаго изъ з а в о д а Марикса про-
дается за фунтъ 2 5 к. с . , такъ называомое русское 2 2 к . с . , a сливочиоо 
искусственное иродается 4 0 к . , тогда к а к ъ настояіцее сливочное стоптъ отъ 
5 0 до 6 0 н . с . за фунтъ. Производство искусственнаго масла можетъ 
имѣть для Россіи немалаважное зпачёніѳ , т а к ъ к а к ъ изъ Россіи ежогодно 
отправляется громадноѳ количество сала и коровьяго масла за границу н 
такъ к а к ъ потрсбленіе этихъ продуктовъ внутрл также весьма велико. 

Россія легко можетъ иерерабатывать своо сало на искусствеішое масло, 
часть котораго ыожетъ иайдти сбытъ впутри страны, часть-же и прптомъ 
главная, для отііуска. 

Отпус-къ коровьяго масла сжегодно увеличивастоя, такъ до 1 8 5 3 г . 
отпусЕъ коровьяго масла пе прѳвышалъ 4 8 , 0 0 0 пудовъ, въ 1 8 7 1 году-же 
было отпущоио 2 3 7 , 0 0 0 пудовъ па 1 . 8 0 9 , 2 0 0 р. 

Сало представллетъ старый и весьма круппый предмотъ нагаой тор-
говли съ остальноЙ Европой. В ы в о з ъ сала бышпій ирождс весьма значи-
тѳльный въ ластоящео время сильпо умѳныпился, въ 1 8 6 7 году было вы-
всзено сала на 1 1 . 8 2 6 , 0 0 0 руб., въ 1 8 7 t г о д у — н а 4 . 6 5 9 , 0 0 0 p . , т . е. 
вывозъ умспыпился почти въ три р а з а . 

Е с л п - б ы въ Россіи было обращопо впішапіе л а производство ИСЕѴС-

ственпаго масла, то весміа вѣроятно, что такимъ образоиъ можно было-бы 
уволичить вывозт» сала вт> видѣ искусствеппаго масла. • 

« 

„ІІропзводство искусствеипаго масла". 4 



Г Л А В А I L 

\ С н о с о б ы і ю л у ч е н і я и с к у с с т в е н и а г о м а с л а . 

Содержаніе: Олео-мпргаринъ съ молокомъ и безъ молока.—Пропзводство олео-маргарипа сі> 
иепсиномъ u безъ пего.—Рчздѣлеиіе пагглавныя операціи.—ІІодготовка сала.—Предохрапепіс 
отъ порчи,— Сортііропка сала.— Главпыя условія при сортнровкѣ.—Изыельчсніс сала.—Сало-
іізмслічителышл машины. — Размѣри машинъ. — Промывка сала.— Промывпыс мапшіш — 
Плавіевіѳ сала. — Плавилыше котлы. — Іілавлспіе прн способѣ Paraf и Межъ-Мурье. — 
Отстаиваніе и ецѣжнвапіе расплавлеинаго саіа.—Заготовленіе сала для ирессовки.- ІІре-
совапіе ценгрофугами u иресами.—Виходы олео-маргарина u стеаршіа.—Промылка олео-
маргарииа. — Сбиваніс еала ст> молокомъ. — Эмульсація сала съ молокомъ.—МаслобоГшая 
яашнпа. — Солка пскусствепиаго масла. — Мятье масла. — Мялыіыя машиіш. — Укунорка 
искусствепнаго масла.—Смѣта машинъ завода нспусствеппаго масла— Бейера и Touillon'a.— 
Расположепіе завода н лаптішъ.—Обгдій ходл. работъ.—Значеніе производства искусствен-

тіаго масла. 

Извѣстные въ пастоящее время сорта искусственпаго масла состоятъ 
или изъ чистаго олео-ыаргарипа ( т . е. сала свободнаго отъ частп стеарипа) 
ИЛЕ изъ олео-маргарипа смѣгаанпаго съ элсментамп коровьяго молока. С л ѣ -
довательпо пзвѣстпы д в а сорта искусственпаго масла: 1 ) Олсо-маргариповое; 
2 ) Олео-маргариповое сл. молокомъ. Второѳ ыасло будетъ, собствеппо говоря, 
смѣсь жидкоіі части сала съ пастоящимъ короввсмъ масломъ. 

П о отпогаенію способа фабрикаціп искусственпое масло можотъ быть 
получено пріт посредствѣ пепсипа или безъ псго. К а к у ю ролі. играотъ пеп-
сппъ въ способѣ получонія пскусствеинаго и а с л а , пами уже было высказапо 
мнѣніе. Мы высказали сомпѣніе относителвно особеннаго какого-либо дѣйствія 
пепсина. Межъ-Ыурье приписываетъ пепсппу евойство особепнаго видоизмѣпопіо 
с а л а , кромѣ тогс опъ полагаетъ, что благодаря пѳпсипу оболочки, въ ко-
торыя заключено сырцовое сало растворяются п такпмъ образомъ опо логчо 
выдѣляясь, даетъ болѣе чистый копечный п р о д у а т ъ — т. о. исвусствеиное 
масло. Способъ P a r a f говершснно устраняетъ употребленіо псвсипа и полу-
чаетъ в с е т і к п (оетавляя опрряціп получепія какъ я въ способѣ Мурье 



безъ измѣнѳвія) хорошее искусствеішое масло. Какимъ-бы не было способомъ 
аолучеио м а с л о — с ъ пеисяііоііъ или безъ иоисина ( т . е. жолудка ж и в о т н ы х ъ ) — 
опораціи фабринаціи масла совершенио тождествеішы. 

И з ъ всего только что сказаннаго слѣдуотъ, что производство ііскус-
сгвеннаго масла раздѣляѳтся на слѣдуищіе главпьіе мотоды: 

I . ІІронзводство масла безъ употреблепія понсииа (жолудка ж и в о т н ы х г ) . 
I I . Производство масла ыри посрсдствѣ шшсина. 
К а к ъ въ томъ случаѣ , когда цризіѣняется иепсипъ, такъ п въ томъ 

случаѣ , когда это вещество не употребляютъ, такъ равно и тогда, когда 
для ііолучеиія лучшихъ сортовъ искусствеинаго масла, борется ещо я о л о к о , — 
операціи производства всегда т о ж д е с т в е н ш , поэгому здѣсь міл и опишемъ 
зти оиераціи вообще, пе д ѣ л а я описанія для каждаго сорта масла в ъ от-
дѣльности. 

Производство искусствсннаго масла раздѣляѳтся иа слѣдующія оиераціи: 
I ) Подготовка сала. V I I ) Кристаллпзація. 

I I ) Сортировка н очищѳиіѳ с а л а V I I I ) Прнготовленіо для прессовкг. 
I I I ) Измельченіо. I X ) П р е с с о в к а . 
I V ) Проыывка. X ) Сбиваніе олео-маргарина сь 

V ) Ш а в л о п і е сала. молокомъ. 
V I ) Отстаиваніе и сцѣжііваніс. X I ) Мятьо. 

X I I ) Укуиорка. 
Разбѳрѳмъ каждую изъ оаерацій в ъ отдѣльности * ) . 
Лодгошовка сала. Сало, иредназначеиноѳ для производсгва м а с і а , 

должно быть лучшпхъ качсствъ. Говяжьо сало ііродаочитается иередъ дру-
гими, паіір. , бараньимъ, свипымъ и т . п. О І І О должпо бить свѣжео. І І р е д -
ііочтительпо употребляется сало только-что убитаго животиаго, т а к ъ - н а з ы -
ваемое ііарііоо са .ю. В с л ѣ д с т в і и этого заводъ искусствошіаго масла очень 
тѣсио связааъ съ бойііей скота. Е с л и бойпя и заводъ искусствеинаго масла 

*) При составлеиііі пастоящсй главц ми иользовалдсь цзвѣстішми литературиьши свѣ-
дѣніямд (приведеииыми иаии въ 1-й главѣ), которші, надо заиѣтить, весьыа ис полпы.Далѣе 
отривочыими фактамн иолучеііншш иа самихъ фабрикахъ искусствсшіаго масла, прнчсяъ 
иадо замѣтить почти па всѣхъ фабрикахч. посгорошіимъ лидамъ доступъ преграгденъ, всяѣд-
сівіе новости нродзводсгва u іюзтому желанія держагв частноми ві, секретѣ. Шісколько 
фактовъ о развитіи вроязводсіва и т. п. быдо иолучено иа частяоіі вистапкѣ въ 1875 г. въ 
ІІарижѢ. Отчетъ общсства «Société Anonyme d'Alimentation» въ Паряжѣ (1875 г.) дало воз-
можіюсть судитв о -значеніи проязводсгва искусствеішаго масла и усазалц иа частностк 
зтого ироизводсіва иа заводѣ зтого общсства. Паконсдъ свѣдѣнія іірислаішые спеціаіышми 
консгруктораміі ыашниъ длл производства искусствсииаго масла—дали возиожпость вривести 
чергежи машішъ употреблямшхъ и прдмѣііеиццхь въ этомъ пронзводствѣ, Въ ІІарижѣ, ро-
диііѣ проазводства яскусствешіаго ыасла, въ цастояідее время иыѣется пѣсволько лиці. за-
шшающихсл ариготовлеиіемъ машивъ спедіалыіо для этого ііроизводства. 



стоятъ рядоаъ, то этплъ достіігается значптельиое преилущество: устра-
няется порѳвозка с а л а и что всего важнѣо устраняется возможность иач-
каться салу, отъ пыли и многихъ другихъ дричинъ неразрывно связац-
ныхъ съ пагрузкой и выгрузкой маторіала. Виутроішее сало ( п ѵ т р я к ъ ) 
прѳдпочнтаотся иодкожному, такъ к а к ъ послѣднее пмѣетъ болѣо оболочокъ, 
илѳвы, жилъ. кровяныхъ скопленій я т . п . , a посему и труднѣо подвор-
гается очпсткѣ . Е с л и всдучаѣ сало предназыачено для ыоровозки на завод ъ 
искусственпаго масла, то оио должно быть хорошо покрыто холстомъ оті, 
иылп, кромѣ того должно обратить вішяаніе на удобную нагрузку п в ы -
грузку въ тѳлегу н пзъ нея. Слѣдуетъ стараться устранять возмож-
пость салу грязнпться, такъ к а к ъ отъ этого зависитъ чистота иолучоішаго 
м а с л а . Е с л и встрѣчаются причины, что но возложно употребить въ дѣло 
парваго сала, то конечпо его можііо уиотребіш» когда оно и пролежитъ 
НѢСКОЛЬЕО вреиени. но отнюдт» пельзя доиустить для производства масла. 
сало имѣющее какой-лпбо испорчѳнный з а п а х ъ . Сало, удовлотворяющоо 
усдовіямъ, здѣсь высказаннымъ, предіі воступленіелъ на заводъ для вро-
изводства подвергазтся сортировкѣ п очшценііо. М е ж ъ - М у р ь с ддя иреду-
преждепія разложенія бѣлковыхъ вещѳствъ сала, иогружаотъ иослѣдпсе 
въ растворъ солп плп оѣрписто-кпслаго натра. 

Сортировка и очищеиге. З а в о д ы искусствѳнпаго масла въ П а р и ж ѣ 
пользуются саломъ уже сортпровапнылъ, т. е. раздѣлонііымъ на куски, характо-
ризующіеся однороднылъ качестволъ и очпщенноѳ отъ жилъ, крозяпыхъ 
скоплепій и лясиыхъ прослойковъ. Д л я заводчпка искусствониаго масла та-
кимъ образолъ отсортпровапиоѳ сало представлястъ большую в ы г о д у — о і п . 
избѣгаетъ очепь неудобиой оиераціп сортнровки и очистки y себя па з а в о д ѣ 
и кромѣ того незатрудпоіп. сбытомъ жирныхъ воществъ остающихся отъ 
сортировкп. З а в о д ч и к ъ получивъ сортпрованное сало ограпичиваотся липіь 
т щ а т с л ы ш м ъ просмотромъ и салой общей сортировкой, которая произво-
дится очепь скоро, требуя песравношю моньшое число рабочихъ рукъ. 
Однако получпть сортированноѳ сало бываетъ возможпо только на хорошо 
оргашізоваппыхъ бойняхъ и мясныхъ эксплоатаціяхъ. В ъ болыпинствѣ слу-
чаевъ ирнходится сортировку вести ыа з а в о д а х ъ самому фабриканту. Сорта 
с а л а , па которые оно дѣлится, з а в и с и т ь отъ сортовъ фабрикуемаго масла 
и, копечно, пропзвольно. П р ; і сортировкѣ обращаютъ вниманіе на свѣжсстг. 
сала , чистоту, прпсутствіо влѳпокъ, крѣпость, иягкость и т. ц. Оловомъ. 
важдый заводчикъ должеиъ уставовигь свою сортяровку. Д а д ѣ о сало должпо 
быть отдѣлено отъ плевы, жилъ, кровяныхъ скоплѳиій, мясннхъ ирослой-
ковъ п т . u . Это производптся въ р у ч н у ю — н о ж а л и . Д л я coro па з а в о д ѣ 
исЕусственнаго масла пмѣѳтся особая, с в ѣ т л а я , просторпая комяата, въ ко-



тороіі и производптся сортировка. Конѳчно лучяіѳ всого въ помѣщеніи д л я 
сортировки имѣть ираморныѳ досіш, на которыхъ и ироизводить сортировку 
гала, Эго позволитъ держать сор гироиочное помѣіцоніе въ должиой чнстотѣ . 
однако экономическіѳ разсчѳты з і т р у д н я ю г ь послѣдпее. Дѳревянныѳ столы 
при хорошомъ уходѣ тожѳ могутъ вііолнѣ удовлетворять своому назначенію. 
Чистота соблюдаемая въ помѣщеніи есть главноѳ условіо производства. В ъ 
протявномъ с л у ч а ѣ сортнровалыюе отдѣлѳніо шшолпится крайне нѳпріятнымъ 
запахомъ отъ испортившагося сала, плевы, і:ровяныхт> и мясиыхъ скопло-
ній. Неболывіѳ частицы этихъ матѳріаловъ поиадая въ какую либо щель 
вт. столѣ , въ иолу и т. п . , р а з л а г а я с ь будутъ заражать воздухъ всего з а -
вода . Непріятный з а п а х ъ сортировальиаго отдѣлонія, кромѣ того что мо-
жотт. врѳдяо отзиваться на рабочихъ з а в о д а , оно будоть вліять и па з а -
иахъ фабрикуемаго иродукта. Устрапепіѳ этихъ пеблагопріятпыхъ обстоя-
тельствъ доствгаотся, во-иервыхъ, немедленнымъ удалопіемъ в с ѣ х ъ остат-
ковъ отъ сортировкн ( а равпо и отъ всего производства) , частой мойгсой 
горячей водой сортировалышхъ столовъ и различиой посуды, нѳзалежя-
ваньемъ с а л а , устраненісмъ ВСЯІІИХЪ щолей и отверстій, г д ѣ могло бы удер-
живаться сало или другіо ііодворжешше порчи иродукты и т . ц. Хорошее 
ііровѣтриваніе —вѳнтиляція помѣщеній такжо окажетъ посомнѣнную услугу. 
Н а к о и с ц ъ — д е з п н ф с к д і я должна оказать такжо громадную услугу ( н а п р . : 
иорошокл. жолѣзнаго к у ц о р о с а — па иолѵ иомѣщепіл, цзвесть u т . п . ) . ко-
нечно иахучія дезиифоктпруюідія веідестііа должыи быть устрапены, папр.: 
варболоваа кислота, во избѣжапіе поглощеніл з а п а х а саломъ или ііолучеп-
пнмъ масломъ. Послѣ сортировіш иля очйстки сала слѣдустъ измельчоніс. 

Измслъченіе сала. Д л я того, чтобн сало удобпѣе обработывалосі. 
при влавдедіи и другихъ оиерадіяхъ его ііодвергаютъ измольченію. 

П р и этомъ болыиіе кусви сала раздавЛиваются, оболочки, въ которыхъ 
з а ш о ч е н о сало — разриваются и такимъ образомъ получаотся одно-
родпаго в п д а жирный матѳріалъ, который ішослѣдствіи гораздо лсгче обра-
батываотся, Д л я измельчевія сала или вЬрйѣе разрывапіз и раздавлнванія 
служатъ машины состояідіе ивъ д в у х ъ шш болѣе валиковъ, иаподобіе 
т ѣ х ъ , которыя употребляются для раздавлийаиія солода (солодо-дробилки). 
В а л и а и обыкновенно устраиваются пс гладкіо и нѳ рыфлоппые, a съ наса-
жѳнными зубдани, которыѳ и разрываютъ сало. Скорості. валяковъ р а з -
лична, вслѣдствіѳ чего сало и разрьтваѳтся. Изиельчители сала могутъ быть 
трсхъ г л а в н ы х ъ разлѣровъ, a имѳняо: для ручпой работы, для работы отъ 
иривода въ д в а в а л и к а и д л я работы отт» ііривода вт. 4 в а л и к а . 

Вѳйѳрт., въ П а р и ж ѣ , конструкторъ машипъ длл лроизводства пскус-



Ф . І . 

ственнаго масла ироіізводптъ с а л о - и з м е і ь ч я т е л ы ш я машинй трехъ г л а в н ѣ й -
шихъ размѣровъ. Одишемъ здѣсь этя маіппны. 

Н а ф. 1 изображева ручная иашина, для яроизводства малаго коли-
чества искусствспиаго масла. 
Д в а в а л н к а разлячиыхъ д і а -
метровъ служатъ для іізмель-

. ч е н і я , на валики насаженн с 1 

коническіо зубья. Д л я наиол-
ненія с а л а служитъ воронка 
и . Измольченное сало идетъ 
по желобу Ь въ ящикъ. М а -
пшна приводится въ движенів 

руаоятвой съ маховикомъ с. 
Разстояніе между в а л и к а м н 
можотъ измѣняться. для че-
го служатъ винты iL изяѣпяя разстояніе валиков'/. 
достнгается различная степень измсльченія и р а з " 
рыванія сала. Ф. I I изображаетъ видъ валика сбоку 
u его разрѣзъ. Д л я і ш е д в ч е и і я сала опо должно 

быть предварительно разрѣзано на куски, для того чтобы удобяѣе измоль-
чить посредствозіъ валиковъ. Описаяпая яашяна тробуетъ, ІІО ісрайнеи ЬѢ-
рѣ , д в у х ъ рабочяхъ для своого д ѣ й с т в і я , кромѣ того для бозостаповочиой 
работы необходима сяѣиа рабочвхъ. Р а б з т а на ручной салоизмольчителыюй 
ыашииѣ иедлеііна и утояительна, ііоэтому заыѣна силы человѣка машиішымъ, 
двигателемъ необходима. 

Ы а ф. I J I пзображена сало-измольчительная мапшна Бейера болыпихі. 
размѣровъ чѣиъ предъидущая и съ двигателеиъ отъ паровой мащииы. 
и воронка д л я н а г р у з к я , въ вижяей своей части она ииѣетъ рогуляторг, 
который оиредѣляетъ колпчѳство сала яостуяающаго для работы; зтотъ рѳ- •  
гуляторъ состоптъ изъ задвижки, которую рабочій u яоворачиваетъ ызвѣст-
нымъ образомъ, умеыыпая или увѳличивая отвѳрстіо воронки. />, измѳль-
чающіе в а л и к и . с винтъ удаляющій нли прябдижанщій изиельчающіе в а -
л и к а . d шкнвъ для привода. 

Е д в а ди не будетъ удобио, вмѣсто в>роыки д л я я ит ашя салоиъ м а -
т и н ы , употребнть безЕоиечяоо долотно, которое постояяпо прндвигало-бы 
кускн сала къ в а л я к а я ъ . Кажется въ воронкахъ сало можетъ скорѣо о с т а -
навливаться. В ъ П а р и ж ѣ на заводѣ „ S o c i é t é A n o n y m e d ' A l i m e n t a t i o n " и 
jcipoeHo безконечяоѳ полотао, котороо шггаетъ ваднки саломъ. 

Н а ф. I V a V изображона бо.івшая е а л о - і ш е л ь ч и т о л ы ш і машияа 



fil 
ступитъ для дальнѣйшихъ оііерацііі. 

а, 

I I 

ція можстъ оказаті, пе малую иоль: 

Беііора о чотырохъ в а л и к а х ъ . Салонрвд-
варптолыіо измельченноо на первой 
парѣ валиковъ, падаотъ на вторую, 
такимъ расположеніемъ достигается 
весьма полное размельчевіе и р а з -
д а в л и в а н і я сырца. 

(I воропка съ регуляторомъ. Ь. 
h в а л и к и . с винтъ для измѣненія раз-
стоянія между валиками. d вторая 
нижняя воронка. / / Ь' вторая иара, 
нижнихъ в а л и к о в ъ * ) . Обыкновенно діа-
мѳтръ в а л и к о в ъ у с т р а и в а о т с я Бейеромъ 
около 0 , 3 мѳтра, длина 0 , 4 метра. 
И з ш ъ ч е н н о е с а л о идѳтъ па промывныл 
машины. 

Промываніе. И н о г д а находятъ 
иѳобходимымъ преждо чѣмъ сало по-
іюдворгпуть его промывкѣ . Э т а опера-

а 

Ф Ѵ . 

въ томъ случаѣ когда имѣютъ дѣло 

* ) Ручная сало изпелі.читедьная машіша Бейера стоитъ пъ Парижѣ смотря по устрой-
ству штатива—450—650 франковг. Сало-измельчнтельная мапшна съ прнводомъ для парояоіі 
машпнн—пколо 1000 Фр. Машипа о четырехъ валнкахъ, смотря' но штативу, сдѣлапипму 
изъ дерпва нли чугуна отъ ІООО-2500 франковъ. 



съ п е ч п т і м п сортами с а л а , наир.: запылеяными, выиачканныѳ землей и т. и-
На многихъ фабрикахъ одяако яромывиа нс водстся и сало ііослѣ измиль-
ченія иостуяаѳгь прямо въ нлавильный котслъ. 

З д ѣ с ь мы опшпемъ яроыыватольныя маяіииы, потому что зти маішшы, 
яромѣ того, что иногда употребляются для яромывки сала яримѣпяются и 
для промывки полученнаго искусствсннаго масла, въ особенности въ тонъ 
сдучаѣ , когда иасло получено яри посредствѣ пеисина. Промыватѳлвяая ма-
ншна состоитъ изъ желѣзнаго или доревялпаго резорвуара, в ъ которомг 
помѣіцастся и ѣ ш а л к а , въ этотъ рсзсрвуаръ наливаютъ воду, бросашп» сало 
и иѣшалку привоДятъ' въ движеніо. вода отмывастъ ііриставшія къ салу 
нечистоты, чорезъ кранъ выпускаютъ воду и иослѣ когда вся вода стекастъ 
отъ сала, послѣднее вынимаютъ. 

Одна изъ такихъ промывательныхъ маіиинъ изображсва на ф. V I . 
a деревянпый резервуаръ cj. краномъ 
Ь . Этотъ резервуаръ вомѣпіастся 
надъ желобомъ. В ъ резервуарѣ пахо-
дится мѣшалка, которая лряводится g 
в ъ двяженіо яри посредствѣ коввчес-
кііхъ колосъ с и пікпва Вода ио-
стуяаотъ въ резервуаръ во трубѣ ( . 
Сало будучи вромыто яостуііаотъ въ 
желобъ, откуда идетъ въ котолъ для 
іілавлѳнія. 

Н а ф. Ѵ П , изображепамойка для 
сала системы Б е й е р а . П р н б о л ш е м ъ 
лроизводствѣ устранваютъ цѣлую бата-
рею вромнвныхърезервуаровъ. а , б/'пзо-
бражаетъ жслѣзпыо, впутрц покры-
тыо оловоыъ, резервуары. Резѳрвуары 
снабжепы в р а в а н и . Впутрп нхъ проходятъ н ѣ ш а л к а — Ь , Ь\ движущаясл 
отъ обіцаго нрпвода прп посредствѣ лонпческихъ колесъ с . С и вшива (I . 

Сало будучн промытое л а толысо-что описапішхъ машинахъ или на 
машпнахъ другаго какого-лябо устройства идетъ в ъ котелъ для влавлепія , 
В ъ томъ случаѣ когда оно но яроыываѳтся, тогда изъ измѳльчительной 
зіашины ово идетъ іірлмо въ плавильный котелъ. 

Плавленіе сала. П р и процессѣ плавловія сала имѣюгь въ виду 
отдѣлить его отъ разлвчпыхъ постороянихъ иримѣсей и подготовиті» ого 
для далі.нѣйшей переработкп такивгь образомъ. чтобы послѣ ври нрессовкѣ 
изъ пего можно было выдѣлить логчо олеипъ. Ояѳрація плавлепіл р а з л и -

ФѴІ . 



чается между собою смотря 
потому получаотся ли ис-
кусственное масло съ пеп-
синомъ или безъ него. Р а з -
смотримъ процессъ плавлѳ-
нія въ томъ с л у ч а ѣ , когда 
искусственное масло полу-
чаегся безъ пепсипа. 

Измельчениое сало 
смѣшнваѳтся съ такимъ жѳ 
количествомъ воды, пред-
варитѳльно н а г р ѣ т о й , и 
послѣ смѣсь держится н ѣ -
сколько часовъ при 5 0 " , 

Т а к ъ цостуиаютъ в ъ способѣ Parafa. Д л я плавленія употребляютъ 
котелъ изъ чугуна или ж с л ѣ з а съ мѣшалкой. Н а ф и г у р ѣ 8 пзображеп 
такой котелъ. a котелъ въ которомъ про- ß 
исходитъ плавлеиіе с а л а , b коническія ко- д 
лѳса приводящія въ движеніе мѣшалку с, ^ 
d , d — к р а п ы , с д ѣ л а і т ы с не изъ мѣди, 
которая отъ дѣйствія воды и с а л а оки-
сляотся и иокрываотся зелеиымъ окисломъ, 
a изъ особаго бѣлаго металла, в ъ составъ 
котораго входитъ олово, подобныо металлы 
исподвергаются окисленію. Котелъ иомѣ-
щается на деревянномъ или кирничномъ 
штативѣ и можетъ нагрѣваться иаромъ 
при носредствѣ трубы е и двойнаго дна. В ъ 
способѣ Paraf воду, послѣ плавлепія с а л а , 
с л и в а ю т ъ , н а л и в а ю т ъ вторично воды и сало 
плавятъ; послѣ этого салу даютъ з а -
стыть. образующуюся сальную кору с і ш -
иаютъ, растираютъ сь поваренной солью. к л а д у г ь въ холщѳвые мѣпікп 
и подвергаютъ прессованью. 

В ъ томъ-же случаѣ в о г д а искусственное масло ироизводится при носрѳд-
ствѣ пепсина, операцію илавленія производятъ слѣдующимъ образомъ: 

В ъ котолъ наливаютъ 3 0 0 частей водн на 1 0 0 0 частей сала, туда 
жо ирибавляютъ 1 часть утле-патровпй соли и д в а евинныхъ или бараньихъ 
желудка, разрѣзавныхъ па вѳсьма мѳлкіс куски. По патенту Межъ-Мурьѳ , 

«Пронзводство вскусствеппаго коровьяго масла>. 3 



взятому въ 1 8 7 3 году, вмѣстѣ съ пеисиномъ берется двуфосфорно-каль-
ціевая соль. 

Смѣсь нагрѣвается до 4 5 ° и леремѣіпивается мѣшалкой. Свустя д в а 
часа сало совсршепно вытоішлось изч. оболочекъ, въ которихъ опо з а к л ю -
чалосв. И з ъ котла оно, при посредствѣ крановъ, декантируотся въ другой 
ЕОТѲЛЪ , находящійся въ водяной бапѣ И здѣсь нагрѣваетсд въ продолжепіи 
2 - х ъ часовъ до 4 0 " ; затѣмъ нрибавляютъ яемного поваренной соли, у т в е р ж д а я , 
что соль способствуетъ болѣе ЛОГЕОМУ осажденію нечистотъ с а л а . Сало яодъ 
вліяніемъ этихъ операцій принимаетъ чистый желтнй цвѣтт. и свѣжій запахъ. 

Отсщаива/пге и сцѣживаніе При операдіи нлавлепія различпыя 
нечистоты выдѣляются изъ сала; кромѣ ясчистотъ. плова, жилы и др. не-
обходимые принадлежности с а л а также отчасти удаляются изъ сала. T o , 
что не успѣло удалиться изъ с а л а остается и во время прессованія задер-
живается въ стеаринѣ . Самоѳ лучпіее средство д л я удалепія различныхъ 
нсчистотъ, есть отстаиваніе сала, a равно и сцѣживаніе какъ рала, т а к ъ и 
находящейся подъ ппмъ воды. В о время ііроцесса длавлеиія, когда сало 
всѳ расплавилось, дѣйствіе мѣшалви прекращаютъ и даютъ массѣ устояться. 
При этомъ сало вынлываетъ на верхъ, a внизу располагается слой воды. 
Н а днѣ котла осядаютъ различныя твердыя печистоты: иесокъ. кость н 
отчастп куски плевы, жилъ п т . п. І і р а н ъ , находяіційся внязу котла. 
отворяютъ п через'/) него вьшускаютъ около иоловины яли д а ж е болѣс, н а -
ходяіцейся здѣеь воды. лри этомъ всѣ нечистотн, расположившіяся иа д и ѣ , 
удаляются. Послѣ того ярпливаютъ въ котелъ снова в о д у , нагрѣваютъ я 
нускаютъ въ ходъ мѣшалку. К о г д а с в ѣ ж а я вода хорошо нромыла сало, 
тогда яристуыаютъ къ о т ц ѣ ж и в а н і ю — д е к а н т а ц і я оала, для этой дѣля слу-
житъ верхпія кранъ. Весьма удобно ісраиъ этотъ д ѣ л а т ь съ таЕимъ ц р и -
сяособленіемъ. какъ зто язображено на ф. 9 . К ъ крапу, вяутри котла 

котла иостеясняо и вритомъ такяѵ • образомъ. что яродыравленноо утол-
кщоніе конца трубы ножетъ дринимать различяое положедіе отдоситоль-

придѣлывается труба [ а , ко-
торая можотъ легко в р а -
щаться около оси Ь, яро-
ходящій черезъ кранъ. П а 
кондѣ трубы находится 
утолщѳніѳ с, Еоторое яроды-
равледо. К ъ концу трубы 
яридѣлана цѣпочка. бла-
годаря которой копедъ тру-
бы можно опускать внугрі. 



J > 5 

uo ѵровпя жидкости, паходяіцейсл въ котлѣ . Пользуясв опйсанной 
трубой можно вшіустить изъ котла находящѳеся иа верху сало до 
иерваго слоя воды, для чего конецъ яродыравленной трубы,ііри ІІО-
средствѣ цѣдочки, нужно яоставить до уровші жидкости, которая 
должна остаться въ к о т л ѣ . Сало черозъ отвѳрстія въ кондѣ трубы ііосгу-
иаетъ въ самую трубу, a оттуда въ кранъ. Сдѣжешюо сало иожетъ по-
ступвтЬ во второй еало-тоііенпый котелт, и здѣсь можетъ бытв яодвѳргвуто 
вторичной мойкѣ и сцѣживашю нромывныхъ водъ. И о с л ѣ отстаиванія u 
сцѣживанія, слѣдуетъ кристализація продукта ( к а к ъ извѣстно въ способѣ 
P a r a f a кристализація пепримѣняется). 

. Кришішшація сала. Послѣ илавлеиія сало выливаегся въ кри-
стализаціояные ЯЩИЕИ . Ц ѣ л ь кристализаціи состоитъ въ томъ, чтобы от-
дѣлить стеаринъ отъ олео-маргарина. В о время кристализаціи сгеаринъ 
црипимаетъ кристаличесиое стросніо и ири ішжиманіи легчо отдаотъ олео-
чаргаринъ. Д л я крнсталіізадін служатъ ящпки, вмѣстимостш 2 5 — 3 0 
литровъ. Они сдѣлаіш нзъ бѣлаго желѣза (т. ѳ. жѳсти большаго формата), 
чотырехграшше и къ иизу съуживаются. Оало, розлнтое въ эти яідики, 
иомѣщается въ особой ЕОішатѣ, названной кристализаціоиной камерой u 
здѣсь ояо иодворгается дѣйствію томпературы 2 5 — 3 0 ° . Н а другой доиь 
оно аршшнаетъ зериистый видъ и годно д л я дрессованія. Межъ-Мурье 
вмѣсто жестяныхъ кристалнзаторовъ предлагастъ цилиндрическіѳ д с р е в л н -
вые сосуды. Н а нашяхъ р у с ш і х ъ з а в о д а х ъ искусствениаго масла уиотреб-
ляютъ жсстяные аристализаторы. П о с л ѣ кристализаціи слѣдуетъ отдѣлеиіо 
стеарина отъ олео-маргарина, что достигаотся иди гядраиличсешши іірсс-
сами йли дентрофугами. Н е р в ы й сиособъ црѳдііочитаютъ второчу. Б о л і -
шипство заводовъ работаютч» црессами, тожо относитсл и ЕЪ навшмъ рус-
саизіъ заводамъ. В ъ томъ случаѣ к о г д а нримѣшіется црессь, слѣдуетъ 
операція заготовденія іірессовыхъ илаетинъ сала. 

Заготовлсніс длл прессооки. Д л я лучшаго выдѣлепія олео-марга-
рина кзъ стеариші. слѣдустъ сало, находящсеоя въ кристализаторахъ, 
разложить въ салфетки " заготовивъ пѣсколько таиихъ пластинъ изъ сала 
обериутыхъ въ салфотки иодвсргвуть ихъ сильному црессовапію, ири овре-
дѣлонной наиболѣе для coro удобной темисратурѣ . Заготовленіе сала длл 
прессовки мпого наішшшаетъ заготовлеыіе свокло-сахарной мязги на сахар-
ныхъ заводахъ для мзвлеченія сока. Мы но будемъ з д ѣ с ь оиясывать ііодроб-
иости какимъ образомъ иарлжаотся ( к а к ъ говорятъ на сахариыхъ заводахъ) 
салфетка саломъ, к а к ъ для равиомѣрности иаряда уиотребляютъ равни-
телыіую раму ц ир., потому что всѣ эти ояераціи тождествѳниы съ у в о -
требляемышг ца сахарномъ з а в о д ѣ . Скажемъ что и ііри ирѳссовкѣ сала по* 



лѳзно еалфѳтки пѳрѳкладнвать листами желѣза . П р и ироизводствѣ искус-
ственнаго масла упомипается о примѣнеяіи полотпяныхъ салфетокъ д л я прее-
совкп е а л а , едвалп пѳ будетъ цѣлѳсообразпѣе иримѣнить для зтой цѣли 
волосяныя или гаер тяныя салфетки. Перейдемъ тѳпері» къ вроссовацію или 
вѣрнѣѳ отдѣленію олео-маргарина отъ стеарина. 

Црессованіе. Мы ужѳ упомянули что для отдѣленія олоо-маргаркпа 
отъ стеарина предіючитаютъ ирсссованіо В ъ томъ случаѣ когда примѣвяѳтся 
цѳнтрофуга, то боковая поверхпость ея обтянута « ѣткой, па подобіо той к а к а я 
ііримѣпяется на свекдо-сахаряыхі» з а в о д а х ъ для отдѣлепія патокя отъ кри-
сталовъ сахара сырца. Употребленіе центрофуги цри производствѣ искус-
ствѳнпаго масла считаютъ веудобнымъ иотому, что кристалы стеарпна слиш-
комъ малы и млгкп п поэтому во время центрофугированія, обработаинаго 
по вышѳ описанному способу, сало олео-маргаринъ выбрасывается лзъ цеитро-
фугн в и ѣ с т ѣ со стеарішомъ—словоиъ отдѣленіе олео-иаргарина отъ стеарина 
въ центрофугахъ вслѣдствіѳ этого идѳіт» не хорошо. 

Пресъ долженъ быть уиотребленг гидравлическій и очень сильний. 
Салфетки съ іюмѣіцѳннымт. 

въ нихъ саломъ номѣщаютси 
въ нрессѣ , каждая салфотка пе-
рекладываотся жолѣзннмт. ли-
стоиъ. Д л я того чтобы зарядъ 
салфотокъ нѳ могъ во вромі: 
црессовки сдвипуться с л у ж а т г 
особия паправляющія стойки изо-
браженпыя іна чертѳжѣ ф. 1 0 — а , 
a . а . Устройство иросса будоп. 
понятпо изъ чертѳжа. с столъ 
прикрѣплеяаый кт» пистону, ко-
торый входитъ въ цилиндръ 
b , здѣсь . благодаря давленію 
накачиваѳмой воды черѳзъ труб-
ку е, столъ подымается и прес-
суетъ положепное в а него садо. 
Олео - маргаринъ стекаѳ іъ и 
идѳтъ въ жѳлоба d,d, стеа-
ринъ-же остается въ салфеткахъ. 
Д л я того чтобн іірессованіе было 
легко, т. е. чтобы одеомаргаринъ 
легчо отпрессовался, темпоратуру 



въ прессовой з а л ѣ держутъ отъ 2 5 — 3 0 ° . Оло-маргаринъ или искусственное 
масло высупшвается и получаотся такъ пазываемое искусствѳнноѳ масло. 

Смотря по сшіѣ прессоваяія иокусственнаго масла ііолучаютъ отт. 
5 0 — 6 0 % . Стеаринъ остается въ салфеткахъ въ количествѣ отъ 5 0 — 4 0 % . 
Получѳниый стеаринъ есть отбросъ, который долженъ сбываться на фабрйвн 
стѳариновыхъ *вѣчей. Е д в а - л и пе выгодпѣе уиотреблять стѳаринъ самимъ 
для фабрикаціи стѳарииовыхъ свѣчѳй, по тогда п р и щ о с ь бн ири заводѣ 
искусственнаго и а с л а устроить и заводъ стеариновыхъ свѣчѳй. Устройство 
стеариноваго завода являотся необходимымъ въ томъ случаѣ , когда сбыті. 
стѳарина не обезиѳченъ. 

Полученпый олео-маргаринъ будучи охлаждепъ имѣетъ видъ коровьяго 
масла, слабаго желтаго цвѣта и пріятнаго в а у с а , не шшоминающаго ни 
сало пи д р у г а г о какого-дибо рода жиръ. Олео-маргаринъ плавится во рту 
нроизводя ощѵщеніѳ аналогичное хому. которое свойственио коровьему маелу. 
Оловомъ, эготъ ііродуктъ имѣетъ пидъ коровьяго масла и можетъ идтя уже 
и въ такомъ видѣ въ торговлю, для чего оно должно ііодвергаться про-
мывкѣ , вроцессу сдавливапія и собирппія въ одну массу — мятью ( т а к ъ 
какъ послѣ всѣхъ предъидущихъ операцій опо раадѣлено на нѳбольшіѳ ку-
сочки) и паконецъ укупоркѣ . В ъ торговлѣ есть очень много сортовъ искус-
ственнаго ыасла состояіцихъ изъ одпого чистаго олео-маргарпна. Е д в а - л и 
неббльшая часть искусственнаго масла, находящагося въ продажѣ , состоитъ 
чзъ одпого олео-маргарина. Однако есть искусо/гвснноо масло — высшихъ 
сортовъ — въ составъ котораго входятъ и элсмептц молока. такоѳ масло 
пропзводится пзъ олео-ларгарина сбивая его съ молокомъ, сливками пли 
сметаной. Т а к ъ что яаходящіѳся въ продажѣ искусствсішое масло, какъ мы 
уже упомивали, помпмо того что разлпчаотся способомъ п р о и з в о д с т в а — т . е . , 
съ пепсиномъ или бѳзъ пого, ещѳ разлпчаѳтоя содѳржапіемъ элементовъ мо-
лока или ѳго отсутствіемъ. Искусственноѳ масло безт. содѳржанія і о л о к а 
послѣ прѳссованія подвѳргаѳтся: ііромывкѣ ( в ъ особенности ири способѣ съ 
пепсиномъ), мятью и у в у а о р к ѣ . Искусствопное масло съ содержапіемъ молока 
иодвергается слѣдующимъ опѳраціяиъ: пролыввѣ , сбиванью съ молокомх, 
мятью и укупоркѣ . 

П р о м н в к а нолученнаго масла вѳдѳтся въ такихъ же приборахъ к а к г 
и иромывка с а л а . Т а к ъ к а к ъ такіе приборы нами уже оштсаны, то мн 
здѣсі. и нс останавливаемся на этой операціи. д пѳрейдсмъ къ сбиванію 
олѳо-маргарина съ элементами молока. 

Сбнваніс олео-маргарпна. Чистый олео-маргаринъ, хотя и прѳд-
ставляѳтъ продуктъ очень схожій съ коровьимъ масломъ, но не можетъ на-
столько замѣниті» вослѣдпсѳ , чтобы напр. бнть унотрѳбляемо нѳпосредственно 



въ яищу, яодобпо наир. сливочному чайному иаслу. Д л я ярйданія олео-
маргарину в к у с а сливочнаго иасла его ебиваютъ съ молокомъ. В ъ ііервби 
г л а в ѣ пами уже было упомянуто, что Межч.-Мурьѳ в м ѣ з т ѣ съ молокомъ вво 
дитъ въ олео-маргарннъ истертое коровье внмя. Н а м ъ неизвѣстио насколько 
нриноситъ иослѣднеѳ иользы ярн лроизводствѣ искусственнаго масла, a равікі 
неизвѣстяо яринято-ли во всеообщее унотреблеяіе это вещоство яри нроиз-
в о д с т в а х ъ масла въ болипихъ масштабахъ. Суда яо снособу Р а г а Г — и с к у с , -
ствеяноѳ хорошее масло нолучаѳтся я безъ ярцлѣненія коровьяго вымяни. 
Колячество и качество молока вводимаго въ составъ олео-маргарина з а в и -
сихъ оть сорта фабрикуемаго масла. Очевидно что можотъ біггь взято т а -
кое больяюе количество молока отноеительно олео-маргарина, что яослѣднее 
можетъ бытв соверніеняо з а и а г а і р о в а н о ; можяо получігп. такоо масло, в г 
которомъ естественное будетъ прѳобладать надъ искусственнымъ. Словомг, 
можетъ существовать множество взаимныхъ отношеній яйстоящаго и и с к у с -
ственнаго масла , которыя дадутъ разлячяыо сорта яскусственнаго масла. 
К а ж д а я фабрика должна сама, сообразуясь съ сортами требуемаго масла, 
установить отношеніе между молокомъ и олео-маргариномъ. 

Межъ-Мурье въ своихъ опытахъ бралъ на 5 0 частѳй олѳо-маргариня 
2 5 частей молока. въ которомъ заключалось около 1 части коровьяго масла. 
Олео-маргаринъ сбивался съ молокоаъ и долѵчалось отличяаго к а ж с т в а 
искусственное масло. Слѣдовательно здѣсь бралось лишь всого 2 ° / » настол-
щаго масла относнтельно олео-ларгарина, я яе смотря яа такой нозначи-
тельный яроцентъ настояіцаго масла, результаты получались превосхбдныс. 
Сбиваніе олео-маргаряна съ молокомъ производится въ обыкновеяныхъ мас-
лобойкахъ, причеяъ надо лпяіь обратпть внішаніе яа го, чтобы маслобойкн 
нриводилась въ движепіе о г ь яароваго двигатѳля и чтобы ыаслобойка была 
окружена вожухомъ. который могъ-бы охлаждать или нагрѣвать маслобойку 
но желапію. Для этой цѣли лучшая маслобойка будетъ желѣзная, покрытая 
ваутря оловомъ. При сбнваніи олео-ларгарина съ молокомъ надо обращаті. 
вннмапіе на темяературу. П р н началѣ - сбиванія слѣдуѳтъ маолобоику слегка 
нагрѣть, при этомъ олео-маргарянъ элульсируется съ лолокомъ. В ъ яорвой 
г л а в ѣ MU уже упомипали, что Коппъ И І І Іяшковъ находятъ для эмульсаціи 
жнровъ, и яритояъ яравильной, лучшео с р е д с т в о — н а г р ѣ в а я і е . Сиустя н ѣ -
которое вреая пачинаютъ собствепно сбнваніе, яричемъ темнературу въ мас-
лобойкѣ яонижаютъ. Д у ч ш а я томпѳратура сбиванія лежитъ мѳжду 1 0 — 1 7 ° . 
К а к ъ во время змульсаціи, такъ ц яря сбиваніп мѣшалка маслобойки цри-
воднтся въ д ѣ й с т в і е . Д в а часа иля нѣсколько болѣе достаточны для сбц-
ванія олео-маргарина съ молокоиъ. В ъ томъ случаѣ , когда молока уяотреб-
ляется небольшоѳ колячество, in. ласлобоііку прибавлятотъ в о д н , для болѣе 



успѣшпаго процѳсса сбиванія. Во время сбиванія ' в ъ маслобойву прибавляютъ 
гсрасящее веіцество, для вридаиія маслу желтаго цвѣта, (см. гл . I ) . Что к а -
сается до маслобоііпыхъ машинт», то ихт> прѳдложено громадноѳ количѳство. 
З д ѣ с ь мы ограничимся описаніемъ одной, кдторая по иашему миѣпію наи-
болѣс удобна для машиннаго иривода. Иптерссуюіцихся зіаслобойными на-
гаинами отсылаемъ яъ литѳратурѣ по атому вопросу * ) . 

Н а фигурѣ 1 1 . 1 2 , 1 3 , 1-1 изображена маслобойнав машіша 
S t i e r n s v ä r d ' a . Фигура 1 1 пред-
с.тавляетъ общій видъ. ф . 1 2 — 
р а з р ѣ з ъ маслобойнаго сосуда безъ 
мѣшалки, ф. 1 3 — планъ м а -
слобойнаго сосуда, ф. 1 4 — 
разрѣзъ мѣшалки. 

a . a . a есть маслобойный 
резервуаръ, который окружается 
к о ж у х о м ъ — I ) , Ь, благодаря это-
му кожуху маслобойный резер-
вуаръ можетъ охлаждаться илп 

н а г р ѣ р а т в г я . для чого с л у ж п г ь т р у б к а — с , с. Н а и у с к а я по этой трубкѣ хо-
лодную или теплую в о д у — в с о г д а можно рогулироваті, томиературу въ насло-
бойііом-ь резервуярѣ . Сбиваніѳ масла нропзводится мѣшалкой d , которая црл 

) Iii. первой главѣ иа.чи уже би.іа упомлііуіа .штература по ирнготовленікі коровьяго 
масла, ві> тѣхъ-же .іатературішхг иеточникахъ иаходитсл и оішсаиіе наслобоішыхъ маганнг. 
Здѣсі. ирпведемъ литературу о маелобойныхг машинахъ: 1) Dictionnaire des Arts et Manu-
factures par Lahoulaye. 4-е издаиіе. Baratte 2) Musprat's Cliemie. T. I. Butter. 1865. a1 

Machineu von .Stjérnsvaril. Wagner'N Jahresber. 1857. 4) Amerikanisches Buttcrfass: Polyt. 
'ourn l 3 i . 5) Machineu Vou Brochant; Polyt, .lonrn 160. 10'j. 6 ) Mach. v. Lavoisy. 
Wagn. 'ahresber. 1858.' 7) Mach. v. Petit. Polyt. Central!). 1858 202. 8) Uirard. Polyt. 
•lourn. 160. Uli. «) Jonson. Polyt. .lourn. 159. 26.1. 10) Willard. Polyt. Joum. 131. 184 
11) Weisse. Wagner'S Jabreabçr. 1856. 12) Machinen von Tindall Polyt, Journ. 131. 87. 
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помощп коническаго колеса е п f п шкива g можетъ приводится въ движе-
ніе. Д л я лучшаго сбпванія въ резервуарѣ a укрѣпляются три п л а с т и н к и — 
к , к , к , съ отверстіями. иоложеніе этихъ пластинокъ видно изъ 
ф. 1 2 и 1 3 . М ѣ ш а л к а — d , изображснная въ разрѣзѣ на ф. 1 4 имѣѳтъ 

тоже пластинки съ отверстіями, 
которыя способствуютъ сбивапію 
масла. Ось иѣшалки d предста-
вляотъ изъ себя трубу, въ кото-
рую при вращѳпіи можетъ вхо-
дить воздухъ Этотъ воздухъ 
идетъ въ маслобойный резѳрвуаръ 
и способствуетъ лучшему с б и -
ванію масла. М ѣ ш а л к а можетъ 
очонь легко выниматься изъ ма-

слобойной машины, a пріі своей работѣ она наеаживается на 
штифтъ / . Содержимое маслобойной м а ш ш ш выливается чсрезъ 
отверстіе т , плотно закрывающееся во время работы. Мѣпіалка 
д ѣ л а е т ъ около 7 5 оборотовъ въ минуту, 

Маслобойная машина, только что ошісанная, иомимо своего хорошаго 
д ѣ й с т в і я , представляетъ много другихъ удобствъ. напр. , уютность, логкую 
очистку и п р . , a посеиу можетъ быть рекоиендована на фабрики искус-
ственнаго масла. Конечно, всякая другая маелобойная машина, хорошо и 
скоро работающая. можетъ заиѣнить только что описанную. в ъ особенпости 
если при этояъ она будетъ имѣть и д р . качества удовлетворителыіыя, паир. 
легкую очисткѵ и цр. П о с л ѣ сбиванія олео-маргарина съ молокомъ, нолу-
ченное искусственное масло плаваетъ въ жидкости въ видѣ отдѣльныхъ кус-
ковъ, ѳго необходимо собрать и сдавить въ одну массу. Д л я этого служитъ 
— м я т ь с масла. 

Мятье масла. Раздѣленные куски масла собираютъ въ ящикъ, для 
стеканія жидкости въ ящикѣ имѣются отверстія. Иногда въ этомъ-же ящикѣ 
промнваютъ искусственное масло холодной водой. З д ѣ с ь жс его можно под-
вергнуть и соленью (иовареннов с о л ь ю ) — ч т о въ болыпей или мсш.шей стс-
псни необходимо, для полученія искусственпаго иасла долго сохраняомаго. 
Послѣ того приступаютъ къ едавливанію -отдѣльннхх вусковъ масла — к г 
мятыо масла. Д л я мятья масла служатъ валики на подобіе т ѣ х ъ , которые 
употребляются для измельченія сала (о которыхъ мы упоминали при опи-
саліи измельченія с а л а ) . съ тою только разницсю, что вмѣсто конической 
формы зубьевъ, валики имѣютъ иоверхность еоворшепно гладкую или слегка 
канализированную. йскусствѳнвое масло поступаетъ на вти валики, здѣсі» 



его сдавлпватотъ и всѣ о т д ѣ л ы ш е куски масла соединяются вмѣстѣ въ одиу 
общую массу. Очонь часто нри отой опораціи на валики течѳтъ струя хо-
лодпой воды, которая н иромываетъ получеппое искусствоиное масло. 

Мы здѣсь ис оппсывасмъ машипы служащой для мятья масла ( l i s s e u s e ) , 
такъ какъ она анологичиа машипѣ употребляомой для нзмольчепіл сала. 
К о г д а нскусствсішос ыасло получитея одпообразпаго вида и собрано въ одну 
плотную массу приступаютъ къ ого укупоркѣ . 

Укупорка искусствеішаго масла. Искусствопноо масло. нмѣющсс 
песьма миого сортовъ, поступаотъ въ продажу или въ видѣ вуоковъ (про-
нмущеетвенно сливочпоо искусствоппоо масло, і іредішначсшіое для употроб-
лснія въ нищу нспосрсдствсішо) или въ к а д к а х ъ (масло для расхода на 
мѣстѣ ) или въ бочкахъ (масло для трапспорта) . 

У к у д о р к а искусствснпаго масла отчасти зависитъ отъ сго сортовъ — 
высшіе сорта имѣютъ видъ кусковъ и обворачиваются полотдомъ, ІІИСІШС 

сорта. укувориваіотся в ъ кадіш, в ъ бочки. 
Сорта искусствснпаго масла до 'чрезвычайности разпообразпы, что з а -

в я с д т ь отъ сорта удотреблясыаго с а л а , отъ сдособа фабрикадін. отъ коли-
чоства элемонтовъ молока и т. п. Обыкповеино висшіо сорта потребляются 
на мѣстѣ , т . о. т ѣ сорта, которыѳ содержатъ мпого элементовъ молока; 
сорта-жо искусствепдаго м а с л а , въ которихъ нреобладаотъ олео-маргаршгь, 
идутъ для далекихъѴтранспортовъ. Фабрика Марикса, паходящаяся въ П е -
торбургѣ , выпускаетъ масло в ъ кускахъ вѣсомъ отъ одного и болѣе фун-
товъ и въ к а д к а х ъ . Кусіш масла формуются в ъ прессахъ, па подобіе т ѣ х ъ , 
которнс служатъ для формовкн кусковъ мыла. М а с л о , которое укупориваетея 
в ъ кадіш и бочепки, обыкновепно укуиориваютъ в ъ топломъ домѣіг, л ш , 
тогда опо размягчаѳтся и легчо уплотпяотся въ иосудѣ . Д л я уплотленія 
служитъ деревяпная колотушка, при помощн котороіі масло расиолагается въ 
сосудѣ безъ вустыхъ дромѳжутковъ. 

Сообщенпыми фактаміі почтп исчерпываотся описадіе ііропзводства ис-
кусствепнаго масла . ІІроизводство, которос водворилось всого лишь 3 — 4 
года тому п а з а д ъ , вызвало ещо очені. мало литсратурішхъ указаній, ноэтому 
здѣсі. дамъ и пршплось умолчать о данныхъ, яоторыо быть можетъ необ-
ходнмы для поллоты пзложенія нѣкоторыхъ д з ъ упомянутыхъ нами оаорацій, 
но къ сожалѣнію, которыо з а нѳдостаткомъ литературпнхъ матеріаловъ по 
этому в о д р о с у — е щ о пе извѣстды. 

Д л я полпотн нашого изложонія дриводомъ здѣсь д в ѣ смѣты напоетройку 
з а в о д а , для полученія искусствеипаго масла. Бойоръ ( в ъ П а р и ж ѣ ) коиструкторъ 
спсціальннхъ мапшнъ длл фабрикадіи пскусотведнаго масла, о которыхъ мы 
уже упоминали въ дрѳдъидущихъ страиіщахъ, дастъ слѣдующую вриблизи-



тельную смѣтѵ иашипъ для зтаго производстті . Д а н і ш я , Д о т о р щ ' вдѣсі. мы 
приведемъ, зіогутъ отчасти служить дополнеиіемъ къ предъидущех 'У ониса-
нію производства. 

При производстві въ гвдъ 180000 кнлограиовь искусствешіаго масі а-. т- <•• 
30000 пудовъ, попадобитсл оволо 960000 килограм. сала И Л І І 60000 иудовг •• Въ 
сутки надо нроіківодиті, 100 иудовъ искусственнаго масла ири 300 рабочихъ »Дпсіі) 
для чсго расходуется 200 пуд. сала. 

Рапмѣры машинъ отпосятсл для ігереработки въ сутки 200 ііуд. сала. 

1) ГГаиовая машіша 4 — 6 силъ и паровоіі когелъ 10 — 12 
силі. для пагр+.вапіл u для паровон .машипи, стонмость около . . 12.000 франаовъ. 

2) Плавилышй котелъ ддя салотовленія около 1 -200 кило-
граммовъ за-разъ, съ системой краповъ изъ білаго металла . . . 

3) Сало-измельчителі.пая машина средііяго размѣра, иа дѵ-
бовой рамѣ. 0 .3 метра пъ діаметрѣ и 0 ,4 метра длиш.і валвки. . 

4) Одшп. гпдравлііческій ирессъ, для выжиманіл олоо-мар-
гарива, высогою около 1,4 метра  

Удобнѣе вмѣсто одного пресса ставиті. два меньшаго раз-
«ѣра съ однимъ насосомъ, цѣпою ойа почтк какъ иредъвдущій. 

5) 200—300 крвсталязаторовъ изъ бѣлаго желѣза (оловяи-
ная полуда) вмѣстнмостыо каждыіі около 25 килограммовъ. Цѣпа 
каждаго 11 фраиковъ. 2200—3300 франвові  

6) Маслобоііная машина изъ желѣза иокрытаго нолудою, 
съ двойпнми стѣнкамп длн регулированія температуры. гл. кра-
пами нзъ бѣдаго ыеталла  

"1 Двѣ машнпвв для мяіья масла (lisseusse) съ гладкнмн u 
кавализироваішші валивамв • 2.700 '» 

8) Питатель иароваго котла, насосъ, трансмисін, трубы, 
ремнн ; 1.500 > 

(Цѣнн. здѣсь ноказаннын отпосятся къ Парижѵ.) 

Д л я сравпепія только-что приведеинаго комплекта, црігводемт, смѣту 
другаго спеціальнаго копструктора маілинъ, для цриготовлонія искусствен-
наго м а с л а — T o u a i l l o n ' a ( в ъ П а р и ж ѣ ) . 

Коиплектъ чавшнъ охносится для идного и того л ; е размѣра вропзводства, 
т. е. для фабрикаціи 30000 пудовъ искуссівспнаго масла въ годъ илв 100 пудові ві. 
гутки, для чего іютребпо въ еутки около 200 вудовь са.іа. 

1) Паровая машнна. Паровой яотелч. въ 20 сидъ, 
2) Грузо-нодъомные машвны враньі или іебедкп (въ предъіідущей Сйѣтѣ m 

упомшіаются), оші пеобходимьі для подъеиа сала на сирітировку и іір. 
3) Два резервуара води длл плтанія котла, для мойки u т. п. 
1) Двѣ сало-нзмельчигелышхъ машинъ (для безостановочноіі работы ua c.iynaî'i 

полоиокъ). 
Э) Четырѳ кот.іа для плавлѳнія (размТ.ромъ менѣе чѣагь въ сиѣтѣ Бейсра . 
6) Четыре отстойиыхъ кот.іа, которые значителыіо облегчаютч. отдѣленіе твер 

дыхъ веществъ изь сала. 
7) 200- 300 криста.іизаторовъ. 
8) Два гвдравлическія прссса. 
9) Четыре маслобоііки (количество маслобиекъ кромѣ того, чіо завнситъ оті. 

ихь системы, но также зависнтъ н «іъ сортовъ масла, длл чистаго олео-мартарнна 
маслобошш не цужны). 

2 000 
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10) Четіарс дереііянвыхъ ящіпк длл собиу ""ІИія м а сла иослѣ сбивашя-
11) 2—3 машшіы для мятья масла. 

.12) два когда для ііагрѣвашл молока ііередъ сбіівашемъ. 
13) 20 ведерь изъ лужеиаго желѣза для лереі 1 0 С К " 11 собиравія искусственнаго 

иас.іа и т. н. продуачовъ. 
14) Питателі. иароваго котла, шісосъ, трапсмисія,'«• трубы, реішя.... 

Одисаніе завода искусстводдаго масла,' распо. ^оженіѳ иашинъ и до-
строекъ могутъ мдого дополвить цредъидущее изложеі a потому мы здѣсь 
и дрдведемъ плаыъ ностроекъ для дроизводста масла а одишемъ для я а -
глядности ходъ в с ѣ х ъ олерацій. 

Н а чертежѣ I фиг. 1 5 , 1 6 , 1 7 , изображедъ завсДДЪ искусствеянагб 
м а с л а . 

Ф. 1 5 р а з р в з ъ з а в о д а . Ф. 1 6 — длапъ нижняго э т а ж а . Ф. 17— 
длапъ вѳрхяяго отажа. 

Сало достудаетъ п з ъ бойдд въ сортировочную з а л у , з д ѣ с ь одо с в а л д -
вается на столы въ дучи и откуда разбираотся. Столы этд усграиваются 
изъ дерева ц довольдо дизкіо, для удобства с в а л д в а д і я сала . Столы д з о -
бражсны да ф. 1 5 и 1 7 — 1 , 1 , 1. И з ь г л а в д ы х х столовъ сало д о -
стуцаотт. въ сортировяу на маледькіо с т о л ы — 2 , 2, 2. З д ѣ с ь его разсор-
тдровываютъ до вдѣшдему внду и кромѣ того дри лосредствѣ ножа отрѣ-
з а ю У І различпые твердые частйцы: ж д л ы , д л с в у , дусочки я я с а u т . д . 
Оортдродідидъ сбрасываегь сало въ особедный я щ ю ; ъ я л д дорзддку и дрд 
досрсдствѣ ворота (лебедкд) одо додымается д а в о р х ъ — з д ѣ с в одо сдлады-
вается въ я щ д к и — 3 , 3 . 

Мы уже упоминали, что чистота составляетъ главдоо условіе дроиз-
водства искусстведдаго масла. Восьиа долѳздо в ъ сортировальной з а л ѣ полъ 
устраЙвать изъ цемодта или асфальта, такимъ образомъ устрадяются ідели, 
a слѣдовательно и возмождость скопленія и дорчд неболыпихъ кусковъ с а л а , 
жилъ д т . д . веществъ. 

И з ъ ящиковъ одо постуцаетъ д а измельчитольную мадшну — 4 , 4 . 
З д ѣ с ь валики машишл, съ дасажѳнныяи на н и х ъ J зубцами, разрываютъ u 
измелічаютъ сало. 

Д о с л ѣ измсльчедія вѣкоторыв сорта с а л а идутъ въ м о й к у — 5 , 5 . 
Б у д у ч и дромвіто сало достулаетъ въ плавильный котелъ. К р о л ѣ д л а в -

лѳдія расдлавлсндоо сало додвергается еще сцѣживанію и отстаиванію, для 
чого и служатъ д в ѣ вары котловъ. В ъ одпой парѣ — 6 . 6 продзводится 
длавлодіс, a въ другой д а р ѣ — 7 , 7 , расдлавлсддоо сало остадавлдваетсл. 
Изъ котла 7 , 7 расдлавлодноо сало лореливаотся в ъ аристалдзадіондые 
яищки и двредосдтся въ кристализаціоішую к а м е р у — S , S . 8 . К р и с т а л і ь 
заціониая дамора обогрѣвается даромъ, ч а с г ь ю идущемъ дедосредетвенно 



изъ паровпка, частыо жѳ отъ работавнымъ пароіп. изъ паровой маіпины. И з ъ 
кристализаціонной камеры рабочіѳ вынимаютъ сало и к л а д у т ъ в а с т о л ъ — 9 , 9 , 
откуда домощыо желѣзныхъ лопатокъ набираютъ обработаппоѳ сало въ сал-
фетки и помѣщаютъ въ п р е с с ъ — 1 0 , 1 0 , 1 0 . П о с л ѣ проссовкн олео-мар-
гаринъ иоступаетъ въ м о й к у — 1 1 . 1 1 . Д а л ѣ о слѣдуетъ опорація сбивапія 
съ молоколъ, д л я чего служитъ маслобойная м а ш и н а — 1 2 , 1 2 . 

К о г д а олео-маргарппъ собьется съ молокомъ. яолучается искуствеппоо 
масло, кохорое поступаетъ въ проиывпыс ящнки, a оттуда на мяльную ма-
ш и н у — 1 3 , 1 3 . П о с л ѣ мяльной маіпины искусствешюо масло идетъ въ зало 
г д ѣ у к у и о р п в а е т с я — 1 4 . З д ѣ с ь па столахъ дѣлаютъ изъ иего куски по-
мощью прессованія плп же уиаковываютъ въ боченки при помощи дѳро-
вянныхъ колотушекъ 

Кромѣ только-что описанныхъ принадложностей з а в о д а , ещо падо упо-
мянуть, что въ особенной пристройкѣ помѣщаются паровикъ — 1 5 , 1 5 и 
паровая м а п ш н а — 1 6 , съ насосоиъ. Н а ворху, на ч е р д а к ѣ , помѣщаются 
резервуары для воды. 

Комната на второмт, э т а ж ѣ — 1 7 , служитъ матеріальной и мастерской 
для почияокъ. 

Продъидугаія строкп рисуютъ состояпіе цроизводства искуственпаго 
масла. Вышеошісашшмъ вутемъ нолучаютъ искусственное масло, которое 
топерь конкурируетъ съ настоящимъ коровыімъ масломъ п заставляотъ по-
пизить цѣну цоелѣдпяго. 

Сѳльскихъ хозяевъ застало совѳршенно иеожндаішо иовоо изобрѣтопіе, 
оии увидѣли, что бороться съ новымъ продуктомъ будогь трудпо. К ъ т а -
кому выводу врцшли к а к ъ заграницей, такъ ir y иасъ въ Россіи . 

Съ открытіемъ заводовъ исвусствениаго масла въ Потербургѣ и въ 
Москвѣ , ароизводители настоящаго коровьяго масла начали затрудняться 
сбілтомъ іі должны были понизить своіі цѣпы. Многіе русскіе ироизводители 
настоящаго коровьяго я а с л а ішдѣля въ будущомъ упадокъ иашего молоч-
наго хозяйства. В с л ѣ д с т в і е чего существовало даже миѣніо ироситі. наше 
правительство положнть запрещоніе производпть вт> Россіи искусствонпое 
яп.с.10. Можегъ ли такое заирощопіо придести пользу? Р а з в ѣ запреіцоніо 
ироизводства какого-либо нолезнаго продукта можетъ считаться раціоналі.-
ішмъ? Е с л н нроизводитоли выиграли бы о г ь запроіценія производства ис-
куствеішаго м а с л а , то потробителямъ этого іюдукта могло лн это запрощо-
щепіес принестн пользу? Вмѣсто в с ѣ х ъ возражоній, которіло могли бы быть 
здѣсь приведеіш, можпо только наиомнитв, что запрощеніе проияводетва, 
котороо въ другихъ государствахъ приияло ужо солидпые размѣры, ио 
меньшей лѣрѣ топѳрь по своовремошю. 



ЬІапротпвъ того, п роизводство искусствепнаго масла заслуживаетъ по-
ощреніо, какъ всякое новоо ііроизводство. Е с л и оно останавливаѳтъ эксплу-
атацію молока, то въ то жо время являѳтся солиднымъ потребителемъ раз-
личнаго рода масла. Молочное же хозяйство должно пріискивать другіо 
способы эксплуатація молока—возможно усилить производство сыровъ, мож-
но обратить вниманіе на производство дошеваго |молочнаго экстракта и т. 
н. отрасли. Наконецъ примѣнепіе раціональныхъ методовъ извлеченія на-
стоящаго коровьяго масла изъ молока даетъ возможность вндерживать. хотя 
отчасти эту копкуронцію 

• f -
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чдичцлігоя •{'.'» iTiBi'To 
И р и б а в л е н і е к ъ „ І І р о и з в о д с т в у и с к у с с т в е л ш а г о 

м а с л а " . 

В ъ то время когда статья „ П р о и з в о д с т в о искусствоннаго доровьлѵо 
м а с л а " была совершенно окончена, въ цечати іюявшюсь онисаніе завода 
„ о л е о - м а р г а р и н а " — д о с т р о е д н а г о въ П а р и ж ѣ ТоиІІ1оп'омъ. Т а к ъ к а к ъ л и -
тература по этому производству, к а к ъ мы ужѳ упонинали, крайио бѣдна, 
то мы нашли необходимымъ для доиолноиія предъядущихъ д а н н и х ъ одисать 
удомлнутый з а в о д ъ , что въ СВЯЗІІ съ дредъидущимъ оддсішіемг во всякомъ 
случаѣ доставить богатый матеріалъ, д л я лдцъ сиеціально идторесующдхся 
этимъ дроизводствомъ. 

Привѳдемъ дочтя безъ веякихъ измѣненій одисаніо з а в о д а С . 11. 
T o u i l l o n fils u С " . * ) . 

Сироо сало состоитъ изъ: Стѳарина 3 5 , 3 2 
М а р г а р и н а 9 , 6 8 
Олѳина 3 5 
Оболочекъ, жира и др. . 2 0 

~ 1 0 0 
Приблизитѳльно этого аиализа надо дрндерживаться яри р а з с ч е т ѣ иро-

изводства „иекусствендаго в а с л а " . 
Д л я пореработки въ деді. 1 , 5 0 0 кидограмовъ с а л а , uo T o u i l l o n ' y , 

заводъ стодтъ: 
Постройки 3 0 , 0 0 0 франдовъ. 
М а ш д д ы д дрнборы 4 0 , 0 0 0 франковт,. 

Ц ѣ п ы дриводеыы для П а р и ж а , въ эту сумму обошелся з а в о д ъ ностроеи-
ный Тоиі11оп'омъ. 

*) Оиисаиіе 11 чертежъ в;;ніы иаъ: Portefeuille Économique des Machines îles . 'Outilftge 
«t du Matériel, par Oppermanu. Joroale mensuelles. 1876, lium. 21-ü юдг. 



H a таблпцѣ I I п р и в с д с ш чертежя различныхъ частой завода отъ ф. I до 
ф. I X . Сало водымается грузоподъешіикомъ A и помѣщаотся на рѣшетку В . 

Сало раскладываютъ на столы 0 , С и здѣсь ого очищаютъ, выпиматотг 
тшсти, обрѣзаютъ кусочки гбвядивы, кровь и т. п. Е с л и пеобходимо. то 
сало моютъ. 0 

Д а л ѣ е сало идетъ па измельчитсльную машину D . Изяѳльченоо сало 
J JO наклонпой нлоскости п а д а с т ъ въ плавильныо Е О Т Л Ы Е , Ё . 

І І л а в и л ы ш о котлы имѣютъ свинцовый змѣѳвикъ для ііара, котлы в а -
п( а н я ю т ъ водой около 0 , 3 0 0 мотра высоты и нри нлавленіи сала, ію 
Te 'Uil lon'y , берутъ на 1 0 0 литровъ воды около 1 ° / о соды, количество во-
слЗ І;дпей измѣняется слѣдуя качсству сала. Сало нагрѣваѳтся варомъ, при чсиъ 
цл; авится и в с п л н в а е г ъ па ворхъ, печистоты жс, илова, мясо и пр. соба-
раіются внизу. Ш а в л е н і е продолжается около 4 5 минугь. 

Оало оставляютъ отстояться мшіутъ 3 0 и спускають ѳго въ остойныо 
к о ѵ л ы F , F . 

Остойпые котлы F , F дѣлаются изъ гальванизированнаго желѣза и 
поисѣщаются въ водяной банѣ ; вода , которая окружастъ отстойные котлы, 
можбтт» н а г р ѣ в а т ь с я паромъ и держитъ тошіератѵру сала 3 5 — 4 0 . В ъ 
отстоѵгныхт» котлахъ держутъ сало до иолнаго освѣтлѳнія. П о с л ѣ того при 
І ІОМОЩЛ г а л ш і ш ш р о в а и і ш х ъ ведоръ сало разливается въ г а л ь в а ш ш р о в а н -
ные ж е кріістализаторы u ікжѣщаетсл въ отдѣлсніе fi. 

-Еристализація нродолжаотся смотря но теаіпсратурѣ помѣщенія долгоо 
или короѵкое время. При благоііріятпыхъ условіяхъ кристализація оканчи-
наотся въ одну почь. Н а д о старатвся получить зѳрна въ кристалвзующемся 
с а л ѣ , если кристализадія идетъ долго, то вмѣсто зорѳнъ иолучается масля-
нистаго вида сало, тогда в а д о такос сало ОІ ІЯТЬ пвреплавить. К о г д а кри-
сталдзадія (или вѣрпѣе g r e n a g e , т . е. озерненіе) кончилась до желаемаги 
вида, то жирнов воідество переносятъ иа столъ I I , вомѣщенныіі около 
upecca I . і . Д а л ѣ е слѣдуетъ врѳссовка. 

Олео-маргяринъ вытѳкающій изъ просса собираотся в ъ желѣзные галь-
ваіійзаровапния ведра, откуда онъ выливается въ маслобойку J , .J. Т а к ъ какъ 
олео-маргарішъ доступаетъ ещѳ топлыіі в ъ маслобойку, то зто енособствуетъ 
его сбиваііію съ молокомъ. 

Стѳарипъ остающійся въ салфеткахъ относится въ особое ломѣщеніѳ и 
тамъ выявмается изъ салфотокъ. 

Продолжительвость сбиванія олео-маргарива съ молокомъ въ завпси-
иости отъ тѳмпоратуры. 

ТІослѣ сбиванія содоржимоо масло-бойки выливамтъ въ квашню К , К, 
здѣсь масло миутх (рукаии или деревянной мялкой) и моютъ до тѣхъ иоръ, 



пока въ промывныхъ водахъ не будетъ и слѣдовъ сыворотки т . ѳ. ііока 
промывная вода нѳ будегъ совѳршенно прозрачна. 

Получѳпноо искусствонпое масло номѣщаютъ па столъ L около млльной 
м а ш и н ы М . Чѳрезъ мяльную машішу искусствонноо масло пропускаготъ 2 — 4 
р а з а , до т ѣ х ъ поръ. иока всѣ кусочки -фасла но примутъ видъ одной равно-
мѣрпой массы. 

Д а л ѣ ѳ масло помѣщаютъ въ особсппое отдѣленіе, тдѣ ему нродаютъ 
жѳлаемую форму, затѣмъ масло относлть въ ііогрѳбъ для храпоніл. 

Д л я полноты онисанія уіюмянеиъ о другихъ частяхъ па з а в о д ѣ : 
N — паровая машина. 
0 — ш і р о в о й котелъ. 
Р — д ы м о в а я труба. 
Q - розѳрвуаръ для воды. 
R — н а с о с ы для гидравлпчоскихъ прѳссовъ. 
S — н а г р ѣ в а н і ѳ паромъ. 
Т — р е з о р в у а р ъ д л я олео-маргарпна. 
U — р с з е р в у а р ъ для молока. 
V — р с з о р в у а р ъ для воды. 
Различныо части и размѣры видны изъ чертежа. 
З д ѣ с ь упомянемъ, что продставленныѳ чортожи изображопы въ двухъ 

н а с ш т а б а х ъ — 0 , 0 0 8 = 1 мотру, м е п ы и » о размѣра 0 , 0 0 5 = 1 мотру. 
Т р у б а a для пара имѣотъ 0 , 0 0 4 5 діамѳтръ внутри. 
Т р у б а Ь для воды 0 , 0 0 3 5 „ „ 
Трубы с развѣтвляющіяся отъ трубы а. . . 0 , 0 0 2 5 „ „ 
Трубы d развѣтвллющіяся отъ трубы Ь. . . 0 . 0 0 2 5 „ „ 

Фпг. I прѳдставляетъ разрѣзч. всого з а в о д а . Ф. I I — ц л а н ъ нижняге 
э т а ж а . Ф. I I I — п л а н ъ втораго э т а ж а . Ф. I V — п л а п ъ тротьяго э т а ж а . 
Ф. V — р а з р ѣ з ъ по линіи A B . Ф. V I — р а з р ѣ з ъ no C D . Ф. V I I — р а з р ѣ з ъ 
ііо E F . Ф. V I I I — р а з р ѣ з ъ во GH. Ф. I X — ф а с а д ъ фабриіш. 

Д з̂волено Цензурою 19 вовбрв 1876 года. 



1 ІРаИЗБйДЕТБП ИСКНССТВЕННЯГй м л с л л . 1 А Б А И Ц А І . 
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Ц ѣ н а I p . Iii) к . ; съ перес. 2 руб.  ^ 

Въ редакціи журнаіа 

„Уехническій рборникъ" 
П Р О Д А Ю Т С Я С Л Ѣ Д У Ю І Д І Я И З Д А Н І Я Р Е Д А Е Ц І И : 

M A III I I І І Ы m С TA II Ii II Д Л Я О Б Р А І і О Т К II Н Е Т А Л Л О В Ъ и Д Е Р Ш . 
И . М У Р А Ш К О . С Ъ политвважаыи И таблицами. Ц ѣ н а 4 p . . съ иерс-

сылкою I р . 5 0 к . 
В ы с т а в к л н о в ы х ъ у с о в е р і и е н е т в о в а в н ы х ъ м е х а ш т ш в ъ , а ш м р а -

тоіі і . n и н е т » ) м е н т о в ъ m , І І м н е р а т о р с к о м ъ Р у с п . о м ъ Т е х ш і ч с с к о і и ъ 
О б щ т в і ; , пъ 187(1 r . II. М у р а в і к о . Щ и а 7Г» к . , съ и е р е с ш к п о I руб. 

Обойноо н р о і ш о д п в о n н р и н з в о д с і в о « к р а ш е ш і ы х ъ б у м а г ъ ( P a -
p i e r s de f a n t a i s i e ) . П о Эскнеру составилъ II. І І о л і . о в ъ , СЪ одною табли-
цею чертсжей, с г 4 2 - м л образцаіи обой н съ 3 0 - ю образцами ( P a p i e r s de 
f a n t a i s i e ) Ц ѣ н а 3 p . .">() к съ вересылкою 4 . 

Механическіі і о т д ѣ л ъ B1 ; i ic i ;« î i в ш і і р і і о й в ы с т а в к и 1 8 7 3 r . II. Му-
р а ш к о 7 2 п о л в т і т а ж а въ текстѣ , съ 2 2 таблицы иолвтипажей и S лито-
г р а ф . таблицъ. Ц ѣ н а 2 руб. all к. съ исресылкою 3 р. 

І і ѣ л е п і е бкраіііі інаніе п с і і і і и і і с ч а т а н і е , Техпологовъ II. Д н д к о в с к а г о 
II ( ' . Ф у р м а и а . С Ъ З І полвтипажемъ и 5 образцами. Ч а с т ь нервая Ц ѣ в а 3 р 

С п п ч е ч н о с н р ш ш о д с т п о по І е т т е л ю и др. Составилъ II. В о л к о в ъ . 
Ст. 4 3 ш ш т и п а ж а м и , рѣзанныіш на деревѣ . Д ѣ н а I р. 5 0 к . съ иересыЛ' 
кою I р. 8 0 n o n . 

Тамъ же продаются: 
І і и с ч е б у м а ж ц о с і ц і о н з в о д с т н о . І і о м н о з і і ц Ь . б у м а г ъ . 7 5 образцовъ трѳш.я, 

бумажныхъ массъ n различннхъ бѵмагъ Техн. М е л ы ш к о в а п Феермапа. 
Ц ѣ н а 2 руб. 

І І и с ч е б у м а ж н о с п р о и з в о д с т в о О к р а с к а бумаі і - ^ Ш Ь З р а з ц а м п окра 
піешшхъ бумагъ. Т е х н . Мельникова. Ц ѣ н а I р. ^ ^ Н ^ 

0 с о с т о я н і н и р а з в и т і я Т е х н и ч е с к и х ъ і і р о и з в о ^ Ш ^ и з ъ х л ѣ б н а г о 
з е р н а на Ю г ѣ Р о с с і н Изданіе фабричноѳ бюро Мѳльникова 0 0 к . 

М у к а м ѵ ч и ы е н р о д у к т ы н к р а х м а л ъ н а в ѣ н с к о й в ы с т а в к ѣ . Издапіо 
фабричнаго бюро Мельнпкова. Ц ѣ н а 5 0 коп. 
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